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3000 Watt

Kapazitat: 5 Liter Ol/Fett

Edelstahigehause

Inkl. 3 Frittierkorben

Deckel mit Sichtfenster

30 Minuten-Timer

Dle Kaltzonentechnik hdilt das Ol/Fett deutlich
Idnger sauber und geruchsarm

e S R [1ci: 3 Doppel-Fritteuse

> Profi-Doppelfritteuse mit 2 kleinen und einem groBen
Frittierkorb fiir unterschiedliches Frittiergut

> Gehause, Deckel, Heizspirale und Fettbehalter aus Edelstahl

> Kaltzonentechnik — direkt im Fett befindliche Heizspirale zur
schnellen Erhitzung und zum geruchsarmen Frittieren

> Die Kaltzone verhindert das Verbrennen von Riickstanden -
das Ol/Fett bleibt deutlich langer sauber und geruchsarm

> Kapazitat: 5 Liter Ol/Fett

> Stufenlos regelbarer Thermostat (130°C - 190°C)

> Inkl. 30 Minuten-Timer

> Edelstahlbehalter zur leichten Reinigung herausnehmbar
> Deckel mit Sichtfenster

> Permanent Geruchs- und Fettdunstfilter

> 2 Kontrollleuchten fiir Netz und Heizung

> Kabelfach

> Uberhitzungsschutz

> 230V~, 50-60 Hz, 3000 W

Artikel-Nr: VE: 20"/40"/HQ-Container:
501038 2 630/1290/1500

Artikel-EAN: Kabellénge: Gerat (BxHxT):
=|4006 160011 203 ca. 360 x 240 x 345 mm
©
% Exportkarton-EAN: Steckertyp: Verpackung (Bx H xT):

2| 4 006 160 036 237 380 x 275 x 380 mm

SCAN ME

T
Inkl. 2 kleinen Frittierkorben fiir
unterschiedliches Frittiergut

Schnelle und
geruchsarme
Zubereitung von
herzhaften und auch
stiBen Speisen

ETESTMAGAZIN. urren

GUT 90,7 %

Im Test: 8 Kaltzonen-Fritteusen
Heft 03/2016

Testurteile: 1x sehr gut, 7x gut
www.etm-testmagazin.de
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