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BEDIENUNGSANLEITUNG MODELL 48805

TECHNISCHE DATEN

Leistung: 800 W, 220-240 V~, 50/60 Hz C E
Behalter Volumen: 500 ml

Material: Kunststoff, Messer Edelstahl

Abmessungen: ca. 15,7 x 33 x 37 cm (B/H/T)

Zuleitung: ca. 94 cm

Gewicht: ca. 5,2 kg

Lautstarke: ca. 72 dB(A)

Ausstattung: 8 Programme, Mix-in-Funktion zum Unterriihren von

Extras wie Schokostiickchen, Touchscreen-Bedienelement,
Behalter und Messer splilmaschinengeeignet

Zubehor: 3 Behalter mit Frischhaltedeckeln, 1 Verarbeitungsdeckel,
1 Messer, Bedienungsanleitung, Rezeptheft

Anderungen und Irrtiimer in Ausstattungsmerkmalen, Technik, Farben und Design
vorbhehalten

SYMBOLERKLARUNG

Dieses Symbol kennzeichnet eventuelle Gefahren,
die Verletzungen nach sich ziehen kénnen oder zu
Schaden am Gerat flhren.

Dieses Symbol weist Sie auf eine eventuelle

Verbrennungsgefahr hin. Gehen Sie hier immer
besonders achtsam vor.
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SICHERHEITSHINWEISE

Bitte lesen Sie die folgenden Anweisungen und bewahren

Sie diese auf!

Personen im Haushalt

1. Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von
Personen mit reduzierten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder mangelnder
Erfahrung bzw. Kenntnissen verwendet werden, wenn
sie beaufsichtigt werden oder zuvor im sicheren
Umgang mit dem Gerat unterwiesen wurden und die
moglichen Gefahren kennen.

2. Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen.

3. Reinigung und benutzerseitige Wartung drfen nicht
von Kindern durchgefiihrt werden, es sei denn, sie
sind alter als 8 Jahre und werden beaufsichtigt.

4. Halten Sie das Gerat und die Zuleitung auBerhalb der
Reichweite von Kindern unter 8 Jahren.

5. DasGeratistausschlieBlichfirden Haushaltsgebrauch
oder ahnliche Verwendungszwecke bestimmt, z. B.

m  Teeklchen in Geschaften, Biros oder sonstigen
Arbeitsstatten,

®  |andwirtschaftlichen Betrieben,

®m  zur Verwendung von Gasten in Hotels, Motels oder
sonstigen Beherbergungsbetrieben,

®= in Privatpensionen oder Ferienhausern.

Elektrische Sicherheit

6. Dieses Gerat enthéalt elektrische Anschlisse und
bewegliche Teile, die eine Gefahr fir den Benutzer
darstellen kdnnen.

/. Betreiben Sie das Gerat nicht, wenn Zuleitung oder
Netzstecker beschadigt sind.

8. Gerat nur an Wechselstrom mit Spannung gemal
Typenschild anschlieBen.

9. DiesesGeratdarfnicht miteinerexternen Zeitschaltuhr
oder einem Fernbedienungssystem betrieben werden.
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10.

11
12

13.
14,
15.
16.

17.

Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser ein und
vermeiden Sie jeglichen Kontakt der Zuleitung mit
Flassigkeiten.

.Lassen Sie die Zuleitung nicht Uber Tisch- oder

Arbeitsplattenrander hangen.

.Ziehen Sie stets den Netzstecker, wenn das Gerat

unbeaufsichtigt ist oder bevor Sie es zusammenbauen,
zerlegen oder reinigen.

Das Gerat, den Netzstecker und die Zuleitung
keinesfalls mit nassen Handen berihren.

Ziehen Sie die Zuleitung immer nur am Netzstecker
aus der Steckdose, nie an der Zuleitung selbst.
Verwenden Sie ausschlieBlich das mitgelieferte
Zubehdr oder von uns empfohlene Ersatzteile.

Prifen Sie regelmaBig das Gerat, den Netzstecker und
die Zuleitung auf VerschleiB oder Beschadigungen.
Bei Beschadigung des Anschlusskabels oder anderer
Teile senden Sie das Gerat oder den Sockel bitte zur
Uberprifung und Reparatur an unseren Kundendienst.
UnsachgemaBe Reparaturen kénnen zu erheblichen
Gefahren fir den Benutzer fihren und haben den
Ausschluss der Garantie zur Folge.

Wenn die Anschlussleitung dieses Gerates beschadigt
wird, muss sie durch den Hersteller oder seinen
Kundendienst oder eine ahnlich qualifizierte Person
ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

Anforderungen an den Aufstellort

18.
19.

20.

Verwenden Sie das Gerat nur auf einer trockenen und
ebenen Flache.

Stellen Sie den Behalter zum Gefrieren immer auf
eine ebene Flache im Gefrierschrank. Das Gerat kann
nicht korrekt arbeiten, wenn der Behalter schrag steht
oder schrag beflllt ist.

Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.
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21.

22.

Lagern oder betreiben Sie das Gerat nicht in feuchten
oder sehr heiBen Umgebungen, um die Lebensdauer
des Gerates nicht zu beeintrachtigen.

Der Verarbeitungsdeckel enthalt Magnete. Halten Sie
daher Karten mit Magnetstreifen (z. B. Bank- und
Kreditkarten), magnetische Speichermedien und
andere empfindliche Gegenstédnde vom Geréat fern.
Diese kdnnten beschadigt oder in ihrer Funktion
beeintrachtigt werden.

Sicheres Bedienen

23.
24.
25.

26.

27.

28.

29.
30.

31.
32.

33.

Bitte lesen Sie alle Anweisungen sorgfaltig durch,
bevor Sie das Gerat und dessen Zubehdr verwenden.
Beachten und befolgen Sie alle Warn- und
Sicherheitshinweise genau.

Prifen Sie vor der Inbetriebnahme, ob alle Teile
vollstandig vorhanden sind, um einen sicheren und
korrekten Betrieb zu gewahrleisten.

Reinigen Sie alle Teile, die mit Lebensmitteln in
Kontakt kommen kénnen, vor dem ersten Gebrauch
grandlich.

Uberprifen Sie vor jedem Gebrauch, ob das Messer
unbeschadigt ist. Verwenden Sie das Gerat nicht,
wenn das Messer beschadigt ist.

Stecken Sie wahrend des Beflillens oder Betriebs
keine Hande, Haare oder Kleidungsstiicke in den
Behalter.

Beriihren Sie wahrend des Betriebs keine beweglichen
Teile.

Fillen Sie den Behalter nicht Uber die Markierung
»MAX FILL".

Betreiben Sie das Gerat nicht mit leerem Behalter.
Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs nicht
unbeaufsichtigt.

Geben Sie keine heil3en Flissigkeiten in den Behalter,
da sich sonst Druck aufbauen kann und heif3e Dampfe
austreten, die Verbrihungen verursachen kénnen.
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35.
36.
37.

38.

39.

40.
41.

. Verarbeiten Sie keine trockenen Zutaten, wenn sich

keine Flissigkeit im Behalter befindet.

Betreiben Sie das Gerat nur mit aufgesetztem
Verarbeitungsdeckel.

Beschadigen Sie nicht die Sicherheitsverriegelung
des Gerats.

Stellen Sie sicher, dass Behalter, Verarbeitungsdeckel
und Messer korrekt eingesetzt und fest montiert sind,
bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen.

Achten Sie darauf, dass sich kein Besteck oder
sonstige Gegenstéande im Behalter befinden, bevor Sie
das Gerat einschalten — andernfalls kann der Behalter
beschadigt werden und Verletzungsgefahr bestehen.

Verarbeiten Sie keine harten Eissorten, Eiswirfel oder
lockeren Tiefkiihldesserts. Dieses Gerat ist nicht fir
die Verarbeitung von hartem Eis geeignet.

Bewegen Sie das Gerat nicht am Griff des Behalters.
Verwenden Sie das Gerat nur, wenn keine der oben
genannten Gefahren oder Unsicherheiten bestehen.

Offnen Sie auf keinen Fall das Gehduse des Gerats. Es
besteht die Gefahr eines Stromschlags.

Achtung - die Schneiden des Messers sind sehr
scharf, es hesteht Verletzungsgefahr!

Verwenden Sie den Behilter nicht im Gerat, wenn
die Zutaten schrag eingefroren sind. Dies kann zu
Schaden am Gerat fithren.

Der Hersteller iibernimmt keine Haftung bei fehlerhafter Montage, bei unsachgemiBer oder fehlerhafter

Verwendung oder nach Durchfiihrung von Reparaturen durch nicht autorisierte Dritte.
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VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

Achtung, die Schneiden des Messers sind scharf,
Verletzungsgefahr!

1. Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien und ggf. Transportsicherungen.
Halten Sie Verpackungsmaterial von Kindern fern — Erstickungsgefahr!
Entsorgen Sie Verpackungsmaterialen gemaB den vor Ort geltenden
Richtlinien. Wir empfehlen, die Verpackung fiir eine sichere Aufbewahrung
des Gerats bei langerer Nichtbenutzung aufzubewahren.

2. Prifen Sie das Gerat auf Beschadigungen. Nehmen Sie das Gerat bei
sichtbaren Beschadigungen nicht in Betrieb, sondern wenden Sie sich an
unseren Kundendienst.

3. Wahlen Sie eine sichere und stabile Stellflache mit einer leicht erreichbaren
Steckdose und halten Sie ausreichend Mindestabstand zu den Seiten des
Gerats ein.

4. Im Behalter, der im Gerat verstaut ist, befindet sich das Messer. Wickeln Sie
dieses vorsichtig aus der Schutzfolie. Achtung, die Schneiden des Messers
sind scharf, Verletzungsgefahr!

5. Reinigen Sie das Gehause vor der ersten Benutzung mit einem feuchten
Tuch. Spilen Sie die Behélter und alle Deckel griindlich in Spiilwasser und
trocknen Sie alle Teile anschlieBend gut ab.

6. Das Gerat ist nun einsatzbereit.

HINWEISE ZUM RICHTIGEN UMGANG MIT DEM GERAT

Dieses Gerat verwandelt gefrorene Zutaten in cremige Eisdesserts.
Auswahl der Zutaten
m Geeignet sind weiche Zutaten wie Joghurt, Sahne, Milch und/oder pirierte
Frichte (gréBere Friichte vorher zerkleinern). Geben Sie keine harten
Zutaten wie Eiswdrfel, Nisse, ganze Kekse, Friichte mit Kernen oder
unzerkleinerte Friichte in den Behélter, da dies das Gerat und das Messer
beschéadigen kann.
m Fir eine schnelle Dessert-Zubereitung kénnen Sie auch gekaufte Eiscreme
in den Behalter geben und mit dem Geréat verarbeiten.
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Vorbereitung der Zutaten
m Mischen Sie die gewlinschten Zutaten griindlich in einer Schiissel und
lassen Sie die Mischung einige Minuten stehen, bevor Sie sie anschlieBend
in den Behalter fiillen und einfrieren.
m Dadurch werden Luftblasen reduziert und die Konsistenz der Mischung
wird verbessert.
Einfiillen und Einfrieren
® Frieren Sie die Zutaten im Behalter in einem Gefrierschrank bei einer
Temperatur zwischen —23 °C und -20 °C ein.
m Verwenden Sie immer einen Gefrierschrank, keine Gefriertruhe.
Gefrierschranke sorgen fir eine gleichmaBige, ebene Gefrierung.
In Gefriertruhen kann die Mischung durch unebene Flachen oder
unterschiedliche Temperaturen ungleichméaBig gefrieren, was die spatere
Verarbeitung erschwert.
m Stellen Sie die Behélter immer auf eine ebene Flache im Gefrierschrank.
m Korrektur ungleichmaBig gefrorener Zutaten
m |st die Mischung ungleichmaBig gefroren, lassen Sie den Behélter kurz
(max. 10 Minuten) antauen, bis die Oberflache leicht weich wird. Glatten
Sie die Mischung und frieren Sie sie anschlieBend vollstandig durch.
m Wichtig: Vollstandig aufgetaute oder fllissige Zutaten dirfen nicht erneut
eingefroren werden.
Korrektur ungleichmaBig gefrorener Zutaten
m |st die Masse ungleichméaBig gefroren, lassen Sie den Behélter kurz (max.
10 Minuten) antauen, bis die Oberflache leicht weich wird. Glatten Sie die
Masse und frieren Sie sie anschlieBend vollstandig durch.
m Wichtig: Vollstandig aufgetaute oder fllissige Zutaten dirfen nicht erneut
eingefroren werden.
Optimale Gefrierzeit
m Fir die beste Konsistenz sollten die Zutaten mindestens 24 Stunden
eingefroren werden.
m Sobald die Mischung vollstandig gefroren ist, kann das Gerét ein perfektes
Ergebnis erzielen.
m Zur Vorbereitung auf mehrere Desserts oder fiir spontane Zubereitungen
kdnnen mehrere Behalter gleichzeitig eingefroren werden. Zusatzliche
Behalter mit Deckel sind iber unseren Kundendienst erhaltlich.

12 von 120 Stand 26.11.2025



Hinweise zur Konsistenzkorrektur
m Wenn die gefrorene Mischung ungleichmaBig ist oder sich beim Verarbeiten
Kriimel bilden, kénnen Sie den ,RE-SPIN“- bzw. Rihrvorgang verwenden,
um die Mischung wieder zu glatten.
m Kurz antauen und glattstreichen kann ebenfalls helfen, die Konsistenz
gleichmaBig zu machen, ohne dass die Mischung vollstandig auftaut.
Aufbewahrung von Resten
m Sollten nach der Zubereitung noch Reste im Behalter verbleiben, kdnnen
diese — sofern sie noch vollstandig gefroren und hygienisch unbedenklich
sind — im Behélter mit dem Frischhaltedeckel wieder in den Gefrierschrank
gestellt werden.
m Die Mischung kann bei nachster Gelegenheit erneut verarbeitet werden.
m Achten Sie darauf, dass die Reste nicht angetaut oder verunreinigt sind,
um die Lebensmittelhygiene sicherzustellen.
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H ERKLARUNG DES BEDIENFELDS
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CLEAN +HIX-1H RE-3PIN FOWER

Jedes Programm ist intelligent abgestimmt, um koéstliche Ergebnisse zu erzielen.
Die Programme unterscheiden sich in Laufzeit und Drehgeschwindigkeit, je
nach den optimalen Einstellungen fiir eine cremige Konsistenz der jeweiligen
Rezeptart.
Wahrend eines Programms bewegt sich das Messer nach unten durch die
gefrorenen Zutaten und kehrt anschlieBend wieder in die Ausgangsposition unter
dem Deckel zuriick.
1. ,INSTALL“-Anzeige

= Blinkendes Licht: Der Behalter oder der Deckel sind nicht korrekt eingesetzt.

m Setzen Sie den Behalter, den Deckel und das Messer erneut richtig ein.

= Dauerlicht: Der Behalter und der Deckel sind korrekt installiert.
2. Fortschritts-Anzeige

m Zeigt den Fortschritt des gewahlten Programms an.
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m Wenn das Programm beendet ist, blinken alle Segmente fiinfmal auf.
3. ,LENJOY“-Anzeigee
= Blinkendes Licht: Das gewahlte Programm ist abgeschlossen — lhr Dessert
ist fertig!
4. ,TOP/FULL“-Taste
Mit dieser Taste wahlen Sie, welcher Teil der Zutaten verarbeitet werden soll:
m TOP: Verarbeitet nur etwa eine halbe Tasse der oberen Zutaten.
m FULL: Verarbeitet die gesamte Menge oder etwa eine halbe Tasse der
unteren Zutaten.
5. ,,PROGRAMM“-Anzeige
= Blinkendes Licht: Das ,,RE-SPIN“-Programm ist ausgewahlt.
= Andern Sie die Auswahl mit der ,FUNCTION“-Taste.
m Starten Sie das ,,RE-SPIN“-Programm mit der ,,POWER (ON/OFF)“-Taste.
6. ,,FUNCTION“-Taste
m Zur Auswahl des jeweiligen Programms. Das ausgewahlte Programm
leuchtet auf.
7. ,,CLEAN“-Taste
= Zum Reinigen von Messer, Antriebswelle, Behalter und Deckel.
m Geben Sie etwas Wasser in den Behalter und starten Sie das
Reinigungsprogramm.
8. ,,+MIX-IN“-Taste
m \erwenden Sie diese Taste, nachdem Ihr Dessert verarbeitet wurde,
um Zutaten wie Schokoladenstiickchen, Nisse oder SiBigkeiten
unterzumischen.
= Heben Sie in der Mitte der Mischung mit einem Léffel eine kleine Offnung.
= Geben Sie die zusatzlichen Zutaten hinein.
m Starten Sie anschlieBend die ,+MIX-IN“-Funktion, um die Zutaten
gleichméaBig zu vermengen.
= Verwenden Sie keine FlUssigkeiten oder Cremes als Extra, diese kdbnnen das
Dessert verwassern.
9. ,RE-SPIN“-Taste
= Verwenden Sie diese Funktion, wenn das Dessert nach dem Programm
brockelig aussieht. Dies kann passieren, wenn das Dessert sehr stark
gefroren ist.
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m Nicht verwenden, wenn grobe Zutaten wie Nlsse hinzugefiigt wurden, oder
um Reste zu verwerten.
10. ,,POWER (START/STOP)“-Taste
m Einschalten: Durch kurzes Berlihren der Taste.
m Ausschalten: Durch Driicken der Taste fiir ca. 3 Sekunden.
m Start/Stopp eines voreingestellten Programmes: Durch einmaliges Beriihren.

PROGRAMME

Ice Cream

Fir eine cremige, luftige Eiscreme auf Milchbasis mit héherem
Fettanteil. Ideal fiir klassische Sorten wie Vanille oder
Schokolade.

Light Ice Fur klassische Eiscreme mit Zuckerersatzstoffen, fettarmer

Cream Eiscreme und zur Zubereitung von Keto-Rezepten

Gelato Erzeugt ein dichteres, weicheres Eis mit intensiverem
Geschmack und geringerem Fettanteil. Ideal fir italienische
Sorten wie Pistazie oder Haselnuss.

Sorbet Sorbetartiges Eis mit hohem Flissigkeits- und Zuckeranteil

Slushi Fir slushartige Konsistenz

Smoothie Eis aus frischem Obst oder Gemiise, aufgefillt mit Milch,

Bowl Pflanzendrinks oder Saft

Frozen Eiscreme aus Vollfettjoghurt mit Zucker. Nicht fur Joghurt ohne

Yoghurt Zucker oder fettfreie Joghurts

Frozen Drink

Zur Zubereitung dickflissiger Getranke
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BEDIENEN

Achtung: Das Messer ist scharf! Seien Sie beim
Zusammenbau und bei der Reinigung besonders
vorsichtig, um Verletzungen zu vermeiden.

Das Gerat ist kein Mixer! Geben Sie niemals Eiswiirfel
oder andere harte Zutaten in den Behalter.

Hinweis zur Lautstirke: Wahrend des Betriebs
erzeugt das Gerat ein deutlich hdorbares Gerdusch,
inshesondere beim Zerkleinern und Mischen der
Zutaten. Dies ist normal und kein Hinweis auf eine
Fehlfunktion.

1. Gerdt anschlieBen
Stecken Sie das Netzkabel in eine Steckdose und beriihren Sie anschlieBend
die ,POWER"“-Taste, um das Gerat einzuschalten.

2. Messer einsetzen
Setzen Sie das Messer von unten in den Verarbeitungsdeckel des Behélters
ein (Abb. A). Achten Sie darauf, dass das Messer mit der Mitnehmerachse
durch die mittige Offnung des Deckels gefiihrt wird und das Messer korrekt
befestigt ist (Abb. B). Im Verarbeitungsdeckel befindet sich ein Magnet, der
das Messer in Position halt.

3. Hinweis:

Vor dem Start des Gerats muss das Messer korrekt am Deckel montiert
sein. Eine falsche Montage kann das Gerat beschadigen. Sollte das Messer
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wahrend des Betriebs herunterfallen, schalten Sie das Gerat sofort aus oder
trennen Sie die Stromversorgung.
4. Behdlterdeckel aufsetzen
Nehmen Sie den Behélter mit der eingefrorenen
Mischung aus dem Gefrierschrank. Entfernen Sie

s den Gefrierdeckel vom Behalter. Setzen Sie den
T Verarbeitungsdeckel mit eingesetztem Messer

y——l—-’ auf den Behélter. Achten Sie darauf, dass sich
- _ die Markierungsnase mit der Kennzeichnung ,,1“
zunachst links neben dem Griff des Behalters
befindet. Drehen Sie den Deckel anschlieBend gegen
den Uhrzeigersinn, bis die Markierungsnase Uber
- dem Griff steht und das Symbol des geschlossenen
Schlosses zum Griff zeigt (Abb. C). Der Deckel ist
nun korrekt verriegelt. Hinweis: Es ist normal, dass
der Verarbeitungsdeckel beim Aufsetzen etwas Kraft erfordert. So wird die
sichere Verriegelung und Dichtigkeit gewéahrleistet.

5. Behélter einsetzen
Stellen Sie den Behalter mit aufgesetztem Verarbeitungsdeckel auf die
Geréatebasis, wobei der Griff des Behalters nach vorn und weg vom Gerat
zeigen muss (Abb. D). Driicken Sie den Griff nach hinten, bis der Behalter
einrastet. Ein Klicken zeigt an. dass der Behalter korrekt eingesetzt ist. Die
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~INSTALL“-Anzeige leuchtet auf, wenn das Gerat korrekt zusammengebaut
ist. Blinkt die , INSTALL“-Anzeige, prifen Sie, ob Behalter, Deckel und
Messer richtig eingesetzt sind. Blinkt die ,INSTALL“-Anzeige weiterhin,
entfernen Sie den Behalter, iberpriifen Sie Deckel und Messer und bauen
Sie alles korrekt wieder zusammen.
6. Funktionsauswahl
Beriihren Sie die ,,FUNCTION“-Taste, um das gewiinschte Programm
auszuwahlen. Das jeweilige Programm leuchtet im Display auf.
Wahlen Sie ggf. Giber die Tasten ,, Top/Full”, ob der Behélterinhalt halb oder
ganz verarbeitet wird.
7. Einschalten
Beriihren Sie nun die , Power“-Taste, um die Verarbeitung der Zutaten zu
starten.
Beriihren Sie die Taste erneut, um das Programm abzubrechen.
Die Anzeige blinkt, wenn das Eis fertig ist. Sobald Sie dann auf die Taste
driicken, blinkt erneut ,,INSTALL".
8. Hinweis:
Nach dem Start werden die gefrorene Mischung fein zerkleinert und zu einem
leckeren Dessert verarbeitet. Wahrend des Betriebs ist ein hochfrequentes
Motorengerausch normal.
Nach Abschluss der Verarbeitung kdnnen Sie mit der ,+MIX-IN“-Taste
Zutaten wie Schokoladenstiickchen, Nisse oder SiiBigkeiten hinzufiigen.
Wichtiger Hinweis: Falls das Dessert nach dem Programm bréckelig ist,
driicken Sie die ,,RE-SPIN“-Taste, um es erneut zu verriihren. Dies kann
vorkommen, wenn das Dessert sehr kalt ist.
— 9. Behilter entnehmen
Driicken Sie die Behalter-Freigabetaste und ziehen
Sie den Griff des Behalters nach vorn, um ihn vom
Gerat zu l6sen (Abb. E).
Verarbeitungsdeckel und Messer entfernen.
Drehen  Sie den  Verarbeitungsdeckel im
Uhrzeigersinn, um ihn zu entriegeln.
Achtung: Der Behalter lasst sich nur entnehmen,
wenn die Antriebswelle mit Messer vollstandig in
ihre Ausgangsposition zuriickgefahren ist. Wird ein
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Programm vorzeitig abgebrochen, bleibt die Antriebseinheit in der unteren
Position. In diesem Fall starten Sie das Programm kurz erneut oder wahlen
Sie die ,,Clean“-Funktion, damit die Antriebseinheit automatisch in ihre
Ausgangsposition zuriickfahrt. Erst dann kann der Behalter entnommen
werden. Entfernen Sie nun den Verarbeitungsdeckel und das Messer (Abb.
F)

10. Hinweis:
Das Messer ist scharf. Seien Sie heim Zusammenbau und bei der Reinigung
besonders vorsichtig.

11. Gerat ausschalten

Stellen Sie sicher, dass das Programm vollstandig beendet ist und die
Antriebswelle wieder in ihre Ausgangsposition zurlickgefahren ist. Ziehen Sie
anschlieBend den Netzstecker, um das Gerat vollstdndig auszuschalten.

Achtung: Der Behalter lasst sich nur entnehmen, wenn die Antriebswelle mit Messer
vollstandig in ihre Ausgangsposition zuriickgefahren ist. Wird ein Programm vorzeitig
abgebrochen, bleibt die Antriebseinheit in der unteren Position. In diesem Fall
starten Sie das Programm kurz erneut oder wahlen Sie die Clean-Funktion, damit die
Antriebseinheit automatisch in ihre Ausgangsposition zuriickfahrt. Erst dann kann der
Behilter entnommen werden.
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REINIGEN UND PFLEGEN

6.

Vor dem Reinigen stets das Gerat ausschalten und
den Netzstecker aus der Steckdose ziehen.

Das Messer ist scharf, gehen Sie beim Reinigen
vorsichtig mit dem Messer um — Verletzungsgefahr!

Schalten Sie das Gerat vor der Reinigung aus und ziehen Sie den Netzstecker.
Tauchen Sie das Gerat wahrend der Reinigung nicht in Wasser.

Verwenden Sie niemals spitze oder scharfe Gegenstande zur Reinigung,
da diese Teile beschadigen oder die Sicherheit des Geréats beeintréachtigen
kdnnen.

Das Messer ist sehr scharf — bitte vorsichtig handhaben!

Reinigen Sie das Gerat und die Zubehérteile unmittelbar nach jedem
Gebrauch. Spilen Sie sie mit klarem Wasser ab und trocknen Sie sie sofort.
Wir empfehlen, das Messer gelegentlich mit etwas Pflanzendl einzureiben.

,Clean“-Funktion

7.

10.
11.

12.

Stand 26.11.2025

Falls Behalter, Messer oder Antriebswelle schwer zu reinigen sind, geben
Sie etwas Wasser in den Behalter und fiihren Sie mehrmals die ,,CLEAN“-
Funktion aus.

Falls nétig, kdbnnen Sie die ,,CLEAN*

Funktion auch zur einfachen Reinigung der Antriebswelle und des Messers
verwenden. Diese Funktion ist auch ohne aufgesetzten Deckel méglich.
Driicken Sie die ,,CLEAN“-Taste, wodurch sich die Antriebswelle absenkt.
Nach ca. 120 Sekunden kehrt die Welle automatisch in ihre Ausgangsposition
zuriick, wenn keine weitere Bedienung erfolgt. Ein Druck auf die Tasten
,CLEAN* oder ,,Power* bricht die Funktion ab.

Hinweis:

Die Deckel und das Messer kénnen in der Spllmaschine im oberen Korb
mit einem schonenden Reinigungsprogramm gereinigt werden. Achten Sie
dabei auf die scharfen Klingen des Messers und platzieren Sie es vorsichtig
im Korb.

Dasich Magnete im Verarbeitungsdeckel befinden, kann die hohe Temperatur
in der Spllmaschine die Magnetkraft beeintrachtigen. Wir empfehlen daher,
diesen Deckel mdglichst von Hand zu reinigen.
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13. Die Dichtung im Verarbeitungsdeckel kann zur Reinigung leicht entnommen
werden. Entfernen Sie die Dichtung mit einem stumpfen Gegenstand wie
z. B. dem Griff eines Teel6ffels. Reinigen Sie Deckel und Dichtung, lassen
Sie alles gut trocknen und setzen Sie die Dichtung wieder sorgfaltig ein.
Betrieben Sie den Behalter nicht ohne korrekt eingesetzte Dichtung.

14. Lagern Sie das Gerat an einem trockenen, sauberen und staubgeschitzten
Ort, idealerweise im Originalkarton.

15. Hinweis nach langerer Nichtnutzung:

16. Fihren Sie vor der ersten Anwendung nach langerer Lagerung einen kurzen
Testlauf durch, um sicherzustellen, dass Messer und Antrieb einwandfrei
funktionieren.

FEHLER BEHEBEN

Gerat bewegt sich wahrend des Betriebs

m Stellen Sie sicher, dass Arbeitsflache und Saugnapf-FiiBe des Gerats sauber
und trocken sind.

Das gefrorene Dessert ist nach der Verarbeitung fliissig statt fest

= Wenn die Mischung nach der Verarbeitung noch weich ist, stellen Sie den
Behalter fiir mehrere Stunden oder bis zur gewlinschten Konsistenz zurtick
in den Gefrierschrank.

® Fiir beste Ergebnisse: Die Zutaten mindestens 24 Stunden einfrieren und
direkt nach Entnahme verarbeiten.

m Sollte die Mischung nach der Verarbeitung weiterhin nicht fest sein, stellen
Sie die Gefriertemperatur niedriger ein. Das Gerat ist fir die Verarbeitung
von Zutaten zwischen —12 °C und -20 °C ausgelegt.

= (Jberpriifen Sie das Rezept: Ein zu hoher Anteil von Fett oder Zucker kann
die Konsistenz beeinflussen. Nutzen Sie die mitgelieferten Rezepte als
Richtlinie.

Das Dessert ist nach der Verarbeitung brockelig oder pudrig

m Bei sehr kalten Gefrierschranken kann die Basis brockelig werden. Nach
dem ,,One-Touch“-Programm das ,,RE-SPIN“-Programm verwenden, um
eine cremigere Konsistenz zu erreichen.

m Priifen Sie die Rezeptur: Ein zu geringer Fett- oder Zuckeranteil kann
die Textur beeinflussen. Verwenden Sie die mitgelieferten Rezepte als
Orientierung.
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Display leuchtet nicht

m Priifen Sie, ob das Gerat an einer funktionierenden Steckdose angeschlossen
ist, bevor Sie den Behalter einsetzen.

m Stellen Sie sicher, dass das Gerat vollstdndig zusammengebaut ist. Ist der
Behalter nicht korrekt eingesetzt, blinkt die ,,INSTALL“-Leuchte.

m Ein direktes Umschalten zwischen Programmen ist nicht méglich Zwischen
Programmen Behélter entnehmen, Ergebnisse prifen, Messer korrekt
einsetzen und Behalter erneut einsetzen.

INSTALL-Anzeige blinkt

= Der Behilter ist nicht korrekt installiert. Uberpriifen Sie, dass Messer,
Verarbeitungsdeckel und Behalter korrekt montiert sind. Nach korrektem
Einsetzen leuchtet die ,, INSTALL“-Leuchte dauerhaft.

Letztes Segment der Fortschritts-Anzeige blinkt

m Der Motor ist Gberlastet und muss zuriickgesetzt werden. Ziehen Sie den
Netzstecker, entfernen Sie den Behalter und lassen Sie das Gerat ca.
25 Minuten abkihlen.

m Entfernen Sie Verarbeitungsdeckel und Messer. Priifen Sie, ob keine
Zutaten das Messer blockieren.

m Priifen Sie die Montage des Messers.

m Zutaten koénnten zu dicht oder zu fest sein. Verwenden Sie Zutaten mit
Zucker oder Fett, wie in den Rezepten angegeben.

m Gefrierschrank eventuell zu kalt: Gerat arbeitet optimal bei —-12 °C bis
-20 °C. Andern Sie die Gefrierschrank-Einstellung, stellen Sie den Behalter
nach vorne oder lassen Sie ihn kurz bei Raumtemperatur antauen.

m Verarbeiten Sie kein festes Eis, Eiswirfel oder harte, lockere Zutaten.

Mittlere zwei Segmente der Fortschritts-Anzeige blinken

m Prozess abbrechen. Die Antriebswelle fahrt zuriick. Behalter entnehmen,

Deckel und Messer priifen und Programm erneut starten.
Letzte drei Segmente der Fortschritts-Anzeige blinken

® Prozess kann nicht abgeschlossen werden oder die maximale Laufzeit
wurde Uberschritten. Die Antriebswelle fahrt zuriick. Behalter entnehmen,
Deckel und Messer priifen und Programm erneut starten.

m Priifen Sie Messer, Zutatenkonsistenz (Zucker/Fett), Gefrierbedingungen
und keine festen Eisblécke verwenden.
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Zutaten sind schrag eingefroren

m Verarbeiten Sie keine Behalter, die schrag eingefroren oder ungleichmaBig
wieder eingefroren wurden.

m Glatten Sie die Oberflache der Eiscreme vor dem erneuten Einfrieren. Bei
ungleichmaBigem Gefrieren den Behalter kurz im Kihlschrank antauen
lassen und gut verrithren. Beim erneuten Einfrieren auf eine ebene Flache
im Gefrierschrank achten.

Behalter lasst sich nach der Verarbeitung nicht vom Gerat losen

= Warten Sie ca. 2 Minuten und versuchen Sie erneut, den Behalter zu
entnehmen. Halten Sie die Freigabetaste gedriickt und ziehen Sie den Griff
nach hinten — ggf. ist etwas Kraft nétig.

m Stellen Sie sicher, dass die Mulde auf dem Messer vor der Verarbeitung
trocken ist.

m RegelmaBiges Reinigen und Trocknen von Messer, Behalter und
Antriebswelle verhindert ein Festkleben.

Behélter ist zerkratzt

m | eichte Kratzer sind nach normalem Gebrauch Gblich.

m Um Kratzer zu vermeiden, Zutaten vorher in einer separaten Schiissel
vorbereiten und keine scharfen Metallutensilien im Behélter verwenden.
Mit weichen, nicht scheuernden Tiichern reinigen.
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GARANTIEBESTIMMUNGEN

Wir gewahren auf dieses Gerat der Marke UNOLD eine Garantie von 24 Monaten — bei gewerblichem
Gebrauch 12 Monate — ab dem Kaufdatum, fir Schaden, die bei bestimmungsgeméaBem
Gebrauch nachweislich auf Werksfehler zuriickzufiihren sind. Innerhalb der Garantiezeit beheben
wir Material- und Herstellungsfehler nach unserem Ermessen durch Reparatur oder Umtausch.
Unsere Garantieleistungen gelten ausschlieBlich fir in Deutschland und Osterreich verkaufte
Gerate. Bei anderen Landern wenden Sie sich bitte an den zustandigen Importeur. Geréte, fiir
die eine Mangelbeseitigung beansprucht wird, senden Sie bitte zusammen mit einer Kopie des
maschinell erstellten Kaufbelegs, auf dem das Kaufdatum ersichtlich sein muss, sowie einer
Fehlerbeschreibung gut verpackt an unseren Kundendienst. Auf unserer Internetseite https://unold.
de/pages/rucksendungen kdnnen Sie sich einen Riicksendeschein ausdrucken (nur fiir Einsendungen
aus Deutschland und Osterreich). Von der Garantie ausgeschlossen sind Schaden durch VerschleiB,
unsachgemaBe Handhabung und Nichteinhaltung der Wartungs- und Pflegeanweisungen.
Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe am Gerdt von dritter Stelle
vorgenommen werden. Diese Herstellergarantie beschrankt weder Ihre gesetzlichen Rechte noch lhre
Anspriiche gegeniiber dem Verkaufer oder Handler aus dem Kaufvertrag gemaB den Bestimmungen
des Biirgerlichen Gesetzbuches (BGB). Ihre gesetzlichen Rechte als Verbraucher, insbesondere Ihre
Rechte auf Gewahrleistung und die gesetzlichen Mangelanspriiche gemaB §§ 437 ff. BGB, bleiben
unberiihrt.

UNOLD AG, Mannheimer StraBe 4, D-68766 Hockenheim

ENTSORGUNG / UMWELTSCHUTZ

Unsere Gerdte werden auf hohem Qualitatsniveau fiir eine lange Nutzungsdauer hergestellt.

RegelméBige Wartung und fachgerechte Reparaturen durch unseren Kundendienst kdnnen die
Nutzungsdauer des Gerates verlangern. Wenn ein Gerat defekt und nicht mehr zu reparieren ist,

beachten Sie bitte: Dieses Produkt darf nicht zusammen mit dem normalen Hausmiill entsorgt

werden. Es besteht eine gesetzliche Bestimmung, Elektro- und Elektronikaltgerate (Altgerste) RN
sowie Batterien und Akkumulatoren getrennt vom Hausmiill zu entsorgen. Sie erkennen diese

Altgerate durch das nebenstehende Symbol der durchgestrichenen Miilltonne (WEEE-Symbol).

Sie miissen daher dieses Produkt an einer ausgewiesenen Sammelstelle zum Recycling

von elektrischen oder elektronischen Gerdten abliefern. Durch das separate Sammeln und Recyceln von
Abfallprodukten helfen Sie mit, die natiirlichen Ressourcen zu schonen und stellen sicher, dass das Produkt
in gesundheits- und umweltvertraglicher Weise entsorgt wird. Jeder Verbraucher ist fiir das Ldschen von
personenbezogenen Daten auf dem Elektro- bzw. Elektronikgerat selbst verantwortlich.
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SERVICE-ADRESSEN

DEUTSCHLAND

UNOID 2

Mannheimer StraBe 4
68766 Hockenheim

Kundendienst

Telefon +49 (0)6205/9418-27
Telefax +49 (0)6205/9418-22
E-Mail service@unold.de
Internet www.unold.de

Sie mochten innerhalb der Garantiezeit ein Gerat zur Reparatur einsenden? Auf unserer Internetseite

https://unold.de/pages/rucksendungen kénnen Sie sich einen Riicksendeschein ausdrucken, um

damit das Paket kostenlos bei der Post abzugeben (nur fir Einsendungen aus Deutschland und

Osterreich).
SCHWEIZ

MENAGROS AG

Hauptstr. 23

CH 9517 Mettlen

Telefon +41 (0)71 6346015
Telefax +41 (0)71 6346011
E-Mail info@bamix.ch
Internet www.bamix.ch

POLEN

Quadra-Net

Dziadoszanska 10

61-248 Poznan

Internet www.quadra-net.pl

INFORMATIONEN FUR DEN FACHHANDEL

grundlegenden Anforderungen der europdischen Richtlinie fur elektromagnetische Vertraglichkeit

C € Hiermit erklart die UNOLD AG, dass sich das Modell 48805 in Ubereinstimmung mit den

(2014/30/EU) und der Niederspannungsrichtlinie (2014/35/EC) befindet.

den Vorschriften des LFBG 2005, § 30+31, der EU-Anordnung 1935/2004, Art. 3 und der EU-

Qlil Hiermit bestatigt die UNOLD AG, dass sowohl das Produkt als auch die eingesetzten Rohstoffe

Direktive 10/2011 in der jeweils aktuellen Fassung entspricht. Die gesetzlichen Grenzwerte werden

eingehalten.

Die Ubereinstimmung mit den Regularien bezieht sich auf den Tag der Erstellung dieser Erklérung.

Hockenheim, 14.5.2025, UNOLD AG, Mannheimer Stral3e 4, 68766 Hockenheim

Diese Anleitung kann im Internet unter www.unold.de als pdf-Datei heruntergeladen werden.
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INSTRUCTIONS FOR USE MODEL 48805

TECHNICAL DATA
Power: 800 W, 220-240 V~, 50/60 Hz

Container volume: 500 ml C E
Material: Plastic, knife stainless steel

Dimensions: approx. 15.7 x 33 x 37 cm (W/H/D)

Power cable: approx. 94 cm

Weight: approx. 5.2 kg

Sound volume: approx. 72 dB(A)

Features: 8 programs, mix-in feature for mixing in such add-ons

as chocolate chips, touch control panel, container and
knife dishwasher-safe
Accessories: 3 containers with food storage lids, 1 preparation lid,
1 knife, operating instructions, recipe booklet
Features, technology, colours, and design are subject to change without notice;
errors excepted.

EXPLANATION OF SYMBOLS

This symbol denotes a possible hazard which could
cause injury or damage to the appliance.

FOR YOUR SAFETY

Please read this instruction manual carefully and keep it for

future reference!

Persons in household

1. This appliance can be used by children aged 8 or
above or by individuals with reduced physical,
sensory or mental capabilities or a lack of experience
and knowledge, if they are supervised or have been
instructed in the safe use of the appliance and
understand the hazards involved.

2. Children must not be allowed to play with the
appliance.
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Children from the age of 8 may be permitted to clean or
maintain the appliance, provided they are supervised.
Keep the appliance and its power cable out of the
reach of children under the age of 8.
The appliance is designed for household and similar
use, e.g.
kitchenettes in offices, shops or other workplaces,
farms,
kitchenettes for guests in hotels, motels, hostels,
bed and breakfast accommodations or holiday
homes.

Electric safety

6.
7.
8.
9.

10.
11.
12.

13.
14.
15.
16.

This appliance contains electrical connections and
moving parts that may pose a risk to the user.

Do not operate the appliance if the power cable or the
power plug is damaged.

Connect the appliance to an alternating current source
as specified on the type plate.

Do not connect the appliance to an external timer or
remotely controlled power system.

Never immerse the appliance in water and avoid any
contact of the power cable with liquids.

Do not let the power cable hang over the edges of
tables or worktops.

Always unplug the appliance when the appliance is
unattended or before you assemble, disassemble, or
clean it.

Never touch the appliance, the power plug, or the
power cable with wet hands.

To unplug the power cable from the socket, always
pull on the plug and never on the cable itself.

Use only the supplied accessories or spare parts
recommended by us.

Regularly check the appliance, the power plug, and
the power cable for wear and damage. If the power
cable or other parts are damaged, return the appliance
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or the base to our Customer Service department for
inspection and repair. Unauthorised repairs can
result in serious hazards for the user and will void the
warranty.

17.1f the power cable of this appliance is damaged, it
must be replaced by the manufacturer or his after
sales service department or person with similar
qualifications, to prevent hazards.

Requirements for the set-up location

18. Use the appliance only on a stable and level surface.

19. For freezing, always place the container on a flat
surface in the freezer. The appliance cannot work
correctly if the container is positioned or filled at an
angle.

20. Do not use the appliance outdoors.

21. Do not store or operate the appliance in humid or very
hot environments so as not to affect the lifetime of
the appliance.

22.The preparation lid contains magnets. Therefore,
keep cards with magnetic strips (e.g. debit and credit
cards), magnetic storage media and other sensitive
objects away from the appliance. They could be
damaged or their function could be impaired.

Safe operation

23. Please read all instructions carefully before using the
appliance and its accessories.

24. Strictly observe and follow all warnings and safety
instructions.

25. Prior to first use, check to verify that all parts are
complete to ensure safe and correct operation.

26. Thoroughly clean all parts that may come into contact
with food before first use.

27.Before each use, check that the knife is undamaged.
Never use the appliance if the knife has become
damaged.
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34.
35.

36.
37.

38.

39.

40.
41.

. Do not put hands, hair or clothing in the container

during filling or operation.

. Do not touch moving parts during operation.

. Do not fill the container past the ,,MAX FILL" marking.
. Do not operate the appliance with an empty container.
. Never allow the appliance to operate unattended.

. Do not add hot liquids to the container, as otherwise

pressure may build up and hot vapours may escape,
resulting in scalding.

Do not process dry ingredients if there is no liquid in
the container.

Operate the appliance only with the preparation lid
put in place.

Do not damage the safety lock of the appliance.
Make sure that container, preparation lid, and knife
are properly inserted and firmly mounted before
putting the appliance into operation.

Make sure that there are no cutlery or other items
in the container before you turn on the appliance -
otherwise the container may be damaged and there
may be a risk of injury.

Do not process hard ice cream, ice cubes or fluffy
frozen desserts. This appliance is not suitable for
processing hard ice cream.

Do not move the appliance by the handle of the
container.

Use the appliance only if none of the above hazards
or uncertainties exist.

Never open the appliance housing. Risk of injury from
electric shock!

Caution — the edges of the knife are very sharp, there is
a risk of injury!

Do not use the container inthe appliance if the ingredients
are frozen at an angle. This may cause damage to the
appliance.
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The manufacturer will not be liable in the event of incorrect assembly, improper or incorrect use or if

repairs are carried out by unauthorized third parties.

BEFORE FIRST USE

Caution — the edges of the knife are very sharp, there is
a risk of injury!

1. Remove all packaging and transport safety devices. Keep packaging material
away from children — danger of suffocation! Dispose of the packaging
materials according to the relevant local waste disposal regulations. We
recommend that you keep the packaging material for storing the appliance
if it is not used for an extended period.

2. Inspect the appliance for damage. If there is visible damage, do not operate
the appliance; instead, contact our Customer Service department.

3. Choose a safe and sturdy surface with an easily accessible electrical outlet
and sufficient space to maintain a minimum distance to the sides of the
appliance.

4. The container, which is stowed in the appliance, houses the knife. Unwrap it
carefully from the protective film. Caution, the edges of the knife are sharp,
there is a risk of injury!

5. Before first use, clean the housing of the appliance with a damp cloth.
Carefully rinse the containers and all lids in dishwater before drying all parts
thoroughly.

6. The appliance is now ready to use.

INFORMATION ON HOW TO HANDLE THE APPLIANCE PROPERLY

This appliance turns ingredients into creamy ice cream desserts.
Selection of ingredients
m Suitable are soft ingredients such as yoghurt, cream, milk and/or mashed
fruit (chop larger fruits beforehand). Do not put hard ingredients such as
ice cubes, nuts, whole biscuits, fruits with seeds or uncrushed fruits into
the container, as this may damage the appliance and knife.
m For quick dessert preparation, you can also fill purchased ice cream into
the container and process it with the appliance.
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Preparation of ingredients

m Thoroughly mix the ingredients you wish to use thoroughly in a bowl and
let the mixture settle for a few minutes before pouring it into the container
and freezing it.

® This reduces air bubbles and improves the consistency of the mixture.

Filling and freezing

m Freeze the ingredients held in the container in an upright freezer at a
temperature between -23 °C and -20 °C.

® Always use an upright freezer, not a chest freezer. Upright freezers provide
for uniform and level freezing. Chest freezers may cause the mixture to
freeze inconsistently due to uneven surfaces or varying temperatures,
making subsequent processing more difficult.

m For freezing, always place the container on a flat surface in the upright
freezer.

m Correction of unevenly frozen ingredients

m |f the mixture is frozen inconsistently, allow the container to defrost for a
short time (max. 10 minutes) until the surface has become slightly soft.
Smooth the mixture and then freeze it completely.

® Important: Completely thawed or liquid ingredients should not be re-frozen.

Optimum freezing time

m For best consistency, the ingredients should be frozen for at least 24 hours.

® Once the mixture is completely frozen, the appliance can create the perfect
result.

m To prepare for several desserts or to create spontaneous preparations,
several containers can be frozen at the same time. Additional containers
with lids are available from our Customer Service department

m Notes on consistency correction

m |f the frozen mixture is uneven or crumbs form during processing, you can
use the ,,RE-SPIN* or re-stirring process to smooth the mixture again.

m Brief defrosting and smoothing can also help to reach the desired consistency
even without the mixture thawing completely.

Notes on consistency correction

m |f the frozen mixture is uneven or crumbs form during processing, you can
use the ,,RE-SPIN* or re-stirring process to smooth the mixture again.

m Brief defrosting and smoothing can also help to reach the desired consistency
even without the mixture thawing completely.
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Storage of leftovers
m |f |[eftovers remain in the container after preparation, the container with the
leftovers and the food storage lid fitted can be put back into the freezer - ﬂ
provided the leftovers are still completely frozen and hygienically safe.
® The mixture can be processed again at the next opportunity.
® Make sure that the leftovers have not thawed or become contaminated to
ensure food hygiene.

DESCRIPTION OF CONTROL PANEL
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Each program has been smartly tuned to produce delicious results. The programs
differ in run time and rotational speed, depending on the settings best suited for
a creamy consistency of the respective type of recipe.
During a program, the knife moves downwards through the frozen ingredients
before returning to its starting position under the lid.
1.  “INSTALL” indicator
® Flashing light: The container or lid is not inserted correctly.
m Re-insert the container, the lid, and the knife properly.
m Continuous light: The container and the lid are inserted correctly.
2. Progress indicator
= Shows the progress of the selected program.
= Once the program is complete, all segments flash five times.
3. “ENJOY” indicator
m Flashing light: The select program is complete — your dessert is ready!
4. “TOP/FULL” button
You use this button to select the portion of the ingredients you wish to process:
= TOP: Only processes about half a cup of the ingredients at the top.
m FULL: Processes the entire quantity or about half a cup of the ingredients
at the bottom.
5. ,,PROGRAM” indicator
m Flashing light: The “RE-SPIN” program has been selected.
= Use the “FUNCTION" button to change your selection.
= Use the “POWER (ON/OFF)” button to start the “RE-SPIN” program.
6. “FUNCTION” button
= To select the program you wish to use. The selected program lights up.
7. “CLEAN” button
= For cleaning the knife, drive shaft, container, and lid.
= Add some water to the container and start the cleaning program.
8. “+MIX-IN" button
= When your dessert has been prepared, use this button to mix in such
ingredients as chocolate chips, nuts or sweets.
= Carve a small opening into the middle of the mixture using a spoon.
= Add your additional ingredients.
= Next, start the ,,+MIX-IN“ function to blend the ingredients evenly.
= Do not use liquids or creams as an extra, as these may water down the
dessert
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9. “RE-SPIN” button
m Use this function if the dessert looks crumbly when the program is complete.
This can happen if the dessert is thoroughly frozen.
® Do not use if you have added coarse ingredients such as nuts or if you wish
to reuse leftovers.
10. “POWER (START/STOP)” button
= Power on: By briefly tapping the button.
= Power off: By pressing and holding the button for approx. 3 seconds.
m Start/stop a pre-set program: By tapping once.

PROGRAMS

Ice Cream For creamy, airy ice cream on a milk basis with a higher fat
content. Ideal for such classic varieties as vanilla or chocolate.

Light Ice For classic ice cream with sugar substitutes, for low-fat ice

Cream cream, and for the preparation of keto recipes

Gelato Creates a denser, softer ice cream with more intense flavour
and a lower fat content. Ideal for Italian varieties, e.g. as
pistachio or hazelnut.

Sorbet Sorbet-like ice cream with a high liquid and sugar content

Slushi For slush-like consistency

Smoothie Ice cream made from fresh fruit or vegetables, filled with milk,

Bowl plant-based drinks or juice

Frozen Ice cream made from full-fat yoghurt with sugar. Not for

Yoghurt yoghurt without sugar or types of fat-free yoghurt

Frozen Drink | For the preparation of viscous drinks
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OPERATION

W A Caution: The knife is sharp! Use particular caution
during assembly and cleaning to avoid injury.
The appliance is not a blender! Never put ice cubes or
other hard ingredients in the container.
Note on sound volume: During operation, the appliance
produces a clearly audible noise, especially when
chopping and mixing the ingredients. This is normal
and no indication of a malfunction.

1. Connecting the appliance
Plug the power cable into an electrical outlet and then tap the ,,POWER*
button to turn on the appliance.

2. Inserting the knife
Insert the knife from below into the preparation lid of the container (FIG.
A). Make sure that the knife with its carrier spindle is guided through the
central opening of the lid and that the knife is affixed correctly (Fig. B).
There is a magnet in the preparation lid that holds the knife in position.

3. Note:
Before starting the appliance, the knife must be correctly mounted on the
lid. Incorrect assembly may damage the appliance. If the knife falls off
during operation, immediately switch off the appliance or disconnect the
power.
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4. Placing the container lid

|— Remove the container with the frozen mixture
L from the freezer. Remove the freeze lid from the

y——l—-’ container. Place the lid with the inserted knife onto
A the container. Make sure that the marking lug with
the ,, 1 marking is initially positioned to the left
of the handle of the container. Next, turn the lid
anticlockwise until the marking lug is positioned
- above the handle and the symbol of the closed lock
points to the handle (Fig. C). The lid is now locked
in place correctly. Note: It is normal for the processing lid to require some

force to be put in place. This ensures secure locking and a tight seal.

5. Inserting the container

Place the container with the preparation lid attached onto the base of the
appliance, making sure that the handle of the container points forward and
away from the appliance (Fig. D). Push the handle back until the container

clicks into place. A click indicates that the container is inserted correctly. The
“INSTALL" indicator lights up when the appliance is properly assembled. If
the “INSTALL” indicator flashes, check if container, lid and knife have been
inserted correctly. If the ,,INSTALL" indicator continues to flash, remove
the container, check the lid and knife, and reassemble everything correctly.
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Function selection

Tap the “FUNCTION” button to select the desired program. The respective
program lights up on the display. If necessary, use the “Top/Full” buttons
to select whether to process half of the container contents or the container
contents in full.

Power on

Now, tap the “Power” button to start processing the ingredients.

Tap the button again to cancel the program.

The indicator flashes when the ice cream is ready. As soon as you press the
button then, the “INSTALL” starts flashing again.

Note:

After you start the appliance, the frozen mixture is finely chopped and
processed into a delicious dessert. During operation, a high-frequency
engine noise is normal.

After processing is complete, you can add ingredients such as chocolate
chips, nuts or sweets using the “+MIX-IN" button.

Important: If the dessert is crumbly following the completion of the program,
press the ,,RE SPIN“ button to stir it again. This can happen if the dessert
is exceedingly cold.

9. Removing the container

Press the container release button and pull the
container handle forward to release it from the
appliance (Fig. E).

Remove preparation lid and knife.

Turn the preparation lid clockwise to release it.
Caution: The container can only be removed when
the drive shaft with the knife has been completely
returned to its starting position. If a program is
cancelled prematurely, the drive unit remains
in the lower position. In that case, briefly restart the program or select
the ,Clean* function, causing the drive unit to automatically return to its
starting position. Only then can the container be removed. Now, remove the
preparation lid and the knife (Fig. F)
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10. Note:

The knife is sharp. Use particular caution during assembly and cleaning.
11. Switching off the appliance
Make sure that the program is completely finished and the drive shaft has
returned to its starting position. Next, disconnect the power plug to completely
shut down the appliance.

Caution: The container can only be removed when the drive shaft with blade has
returned completely to its starting position. If a programme is interrupted prematurely,
the drive unit remains in the lower position. In this case, restart the programme
briefly or select the Clean function so that the drive unit automatically returns to its
starting position. Only then can the container be removed.

CLEANING AND CARE

Before cleaning the appliance, switch it off and
disconnect the plug from the power socket.

As the knife is sharp, handle the knife with care when
cleaning it — risk of injury!

1. Switch off the appliance prior to cleaning and disconnect the power plug.
Do not immerse the appliance in water during cleaning.

3. Never use pointed or sharp objects for cleaning, as they may damage parts
or compromise the safety of the appliance.

4. The knife is very sharp — handle with care!
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5.

6.

Clean the appliance and accessories immediately after each use. Rinse with
clean water and dry immediately.
We recommend to occasionally rub the knife with a little vegetable oil.

“Clean” function

7.

10.

11.

12.

13.
14.

If the container, the knife or the drive shaft is difficult to clean, add some
water to the container and run the “CLEAN” function several times.

If necessary, you can also use the ,,CLEAN" function for the effortless
cleaning of drive shaft and knife. This function is also available without the
lid on. Press the “CLEAN” button, lowering the drive shaft. After approx.
120 seconds, the shaft automatically returns to its starting position if no
further operation is carried out. A press of the ,,CLEAN" or ,,Power* buttons
cancels the function.

Note:

The lids and the knife can also be cleaned in the dishwasher in the upper
rack using a gentle cleaning program. Pay attention to the sharp blades of
the knife and carefully place the knife in the basket.

Since the preparation lid houses magnets, the high temperature in the dish-
washer can affect their magnetic force. We therefore recommend that you
clean this lid by hand if possible.

The seal in the preparation lid can be easily removed for cleaning. Remove
the seal with a blunt object such as the handle of a teaspoon. Clean the lid
and seal, let everything dry well, and carefully reinsert the seal. Do not ope-
rate the container without a properly inserted seal.

When not in use, store the appliance in a dry, clean, and dust-proof place
and, ideally, in the original box.

Note on reuse after a prolonged period:

Before first use after prolonged storage, perform a short test run to ensure
that the knife and the drive are working properly.

TROUBLESHOOTING

Appliance moves during operation

= Make sure the work surface and the suction cup feet of the appliance are

clean and dry.

The frozen dessert is runny instead of solid after processing

m |f the mixture is still soft after processing, put the container back in the

freezer for several hours or until the desired consistency has been reached.
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m For best results: Freeze the ingredients for at least 24 hours and process
immediately after removal.

m |f the mixture is still not solid after processing, set the freezing temperature
lower. The appliance is designed for processing ingredients between —12 °C
and -20 °C.

m Check the recipe: Too much fat or sugar can affect the consistency. Use the
included recipes as a guideline.

The dessert is crumbly or powdery after processing

m Very cold freezers can cause the base to become crumbly. Following the
,One-Touch” program, use the ,,RE-SPIN* program to achieve a creamier
consistency.

m Check the recipe: Too little fat or sugar can affect the texture. Use the
included recipes as a guideline.

Display not lit

m Check if the appliance is plugged into a working wall socket before inserting
the container.

m Make sure the appliance is fully assembled. If the container is not inserted
correctly, the “INSTALL" light flashes.

m Direct switching between programs is not possible Remove the container
between programs, check the results, insert the knife correctly, and reinsert
the container.

INSTALL indicator flashes

® The container is not installed correctly. Check if the knife, the preparation
lid, and the container are mounted correctly. After correct insertion, the
“INSTALL” light is lit permanently.

Last segment of the PROGRESS indicator flashes

® The engine is overloaded and needs to be reset. Disconnect the power plug,
remove the container, and allow the appliance to cool down for approx.
25 minutes.

m Remove preparation lid and knife. Check to ensure that no ingredients
block the knife.

m Check the assembly of the knife.

® |ngredients could be too dense or too firm. Use ingredients with sugar or
fat, as indicated in the recipes.
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m Freezer possibly too cold: Appliance works best at —12 °C to -20 °C. Change
the freezer setting, move the container forward or let it defrost briefly at
room temperature.

® Do not process solid ice, ice cubes or hard and loose ingredients.

Middle two segments of the PROGRESS indicator flash

m Cancel the process. The drive shaft moves backwards. Remove container,

check lid and knife, and restart program.
Last three segments of the PROGRESS indicator flash

® Process cannot be completed or the maximum run time has been exceeded.
The drive shaft moves backwards. Remove container, check lid and knife,
and restart program.

m Check knife, ingredient consistency (sugar/fat), and freezing conditions and
do not use solid blocks of ice.

Ingredients have frozen at an angle

® Do not process containers that have been frozen at an angle or re-frozen
unevenly.

® Smooth the surface of the ice cream before re-freezing. In case of uneven
freezing, let the container defrost briefly in the refrigerator and mix well.
When re-freezing, pay attention to a flat surface in the freezer.

Container cannot be detached from the appliance after processing

m Wait approx. 2 minutes and try again to remove the container. Press and
hold the release button and pull the handle backwards - use a little force
if necessary.

m Make sure the recess on the knife is dry before processing.

m Regular cleaning and drying of knife, container, and drive shaft prevents
sticking.

Container is scratched

m | ight scratches are common after normal use.

m To prevent scratches, prepare ingredients beforehand in a separate bowl
and do not use sharp metal utensils in the container. Clean with soft, non-
abrasive cloths.
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GUARANTEE CONDITIONS

We grant a warranty of 24 months for this UNOLD brand appliance - 12 months for commercial use - from the
date of purchase, covering damage that is demonstrably due to factory defects when used as intended. Within
the warranty period, we will remedy material and manufacturing defects at our discretion by repair or exchange.
Our warranty services apply exclusively to appliances sold in Germany and Austria. For other countries, please
contact the responsible importer. Please send appliances for which you seek removal of defects, together with
a copy of the machine-generated proof of purchase that shows the date of purchase along with a description of
the fault, to our customer service department using suitable packaging. On our website https://unold.de/pages/
rucksendungen, you can print out a return slip (only for return shipments from Germany and Austria). All types of
damage attributable to wear and tear, improper handling and non-compliance with the maintenance and care
instructions are excluded from the warranty. The warranty claim is void if repairs or interventions on the appli-
ance are carried out by a third party. This manufacturer’s warranty does not limit your statutory rights or your
claims against the seller or dealer under the purchase contract in accordance with the provisions of the German
Civil Code (BGB). Your statutory rights as a consumer, in particular your rights to warranty and the statutory
claims for defects in accordance with Sections 437 et seqq. BGB, remain unaffected.

UNOLD AG, Mannheimer StraBe 4, D-68766 Hockenheim

WASTE DISPOSAL / ENVIRONMENTAL PROTECTION

Our appliances are produced on a highquality level for a long lifetime. Regular maintenance

and expert repairs by our after-sales service can extend the useful life of the appliance. If an

appliance is defective and repair is not possible, we ask you to follow the following instructions

for disposal. Do not dispose this appliance together with your standard household waste. There

is a legal requirement to dispose of waste electrical and electronic equipment (WEEE) as well N EENENENN
as batteries and accumulators separately from household waste. You can recognise this waste

equipment by the crossed-out wheeled bin symbol (WEEE symbol). Please bring this product to

an approved collection point for recycling of electric and electronic products. By separate collec-

tion and disposal of waste products you help to protect natural resources and ensure, that the

product is disposed in an adequate way to protect health and environment.

The instruction booklet is also available for download: www.unold.de
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NOTICE D’UTILISATION MODELE 48805

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Puissance :

Capacité du bol :
Matériau :
Dimensions :

Cable d’alimentation :
Poids :

Volume sonore :
Equipement :

Accessoires :

800 W, 220-240 V~, 50/60 Hz
500 ml C €

plastique, lame, acier inoxydable

env. 15,7 x 33 x 37 cm (Ixhxp)

env. 94 cm

env. 5,2 kg

env. 72 dB(A)

8 programmes, fonction Mix-in pour mélanger des
ingrédients supplémentaires tels que des pépites de
chocolat, commande par écran tactile, bol et lame
lavables dans le lave-vaisselle

3 bols avec couvercle fraicheur, 1 couvercle pour la
préparation, 1 lame, notice d’utilisation, cahier de
recettes

Sous réserve de modifications et d’erreurs portant sur les caractéristiques d’équipement, la technique, les

couleurs et le design

EXPLICATION DES SYMBOLES

Ce symbole indique les dangers susceptibles de
provoquer des blessures ou des endommagement
de I'appareil.

POUR VOTRE SECURITE

Veuillez lire les instructions suivantes et les conserver !

Personnes dans le foyer

1. Cet appareil peut étre utilisé par des enfants a
partir de 8 ans et par des personnes dont les
capacités physiques, sensorielles ou mentales sont
limitées ou dont I‘expérience ou les connaissances
sont insuffisantes si, toutefois, ces enfants ou ces
personnes sont surveillés ou ont été au préalable

44 von 120

Stand 26.11.2025



initiés a I'utilisation en toute sécurité de I'appareil et
s’ils connaissent les dangers éventuels.
2. Les enfants ne doivent pas jouer avec 'appareil.
3. Le nettoyage et I'entretien incombant a I‘utilisateur
ne doivent pas étre effectués par des enfants, a moins
qu‘ils soient agés de plus de 8 ans et qu‘ils soient
surveillés.
4. Rangez l'appareil et le cable d’alimentation hors de
portée des enfants de moins de 8 ans.
5. L'‘appareil est exclusivement destiné a un usage
ménager ou a des fins similaires, par ex.
®m  dans une kitchenette de magasin, de bureaux ou
de tout autre lieu de travail,

®m  dans des exploitations agricoles,

®m  pour les clients dans des hotels, motels ou autres
lieux d‘hébergement,

®m  dans des pensions privées ou des résidences de
vacances.

Sécurité électrique

6. Cet appareil comporte des branchements électriques
et des piéces mobiles qui peuvent constituer un
danger pour l‘utilisateur.

/. Ntutilisez pas l‘appareil si le cordon d‘alimentation
ou la prise de |‘appareil est endommagé(e).

8. Brancher [|'appareil uniquement sur du courant
alternatif dont la tension est conforme a celle indiquée
sur la plaque signalétique de I'appareil.

9. Cet appareil ne doit pas étre utilisé avec un minuteur
externe ni avec un systeme de télécommande.

10. N'immergez jamais |'appareil dans I'eau et évitez tout
contact du cable d’alimentation avec des liquides.
11. Ne laissez pas le cable d’alimentation pendre du bord

d’une table ou d’un plan de travail.

12. Débranchez toujours la prise de |'appareil lorsque
I"appareil est sanssurveillance ou avant de I'assembler,
de le démonter ou de le nettoyer.
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13.
14.

15.

Ne touchez jamais I'appareil, ni la prise de |‘appareil,
ni le cable d’alimentation avec les mains mouillées.
Débranchez toujours le cable d‘alimentation de la
prise de courant en tenant uniquement par la prise
de I'appareil, mais jamais par le cable lui-méme.
Utilisez exclusivement les accessoires fournis ou les
piéces de rechange que nous recommandons.

16. Vérifiez régulierement que l'appareil, la prise de

17

I‘appareil et le cable d’alimentation ne sont pas usés
ni abimés. Si le cable de raccordement ou d’autres
pieces sont abimés, veuillez envoyer I'appareil ou
le socle a notre service clients pour vérification et
réparation. Toute réparation non-conforme peut
présenter des dangers considérables pour 'utilisateur
et entrainer I'annulation de la garantie.

. Si le cable de raccordement de cet appareil est abimé,

il doit étre remplacé par le fabricant ou son service
client ou par une personne qualifiée afin d‘éviter tout
danger.

Conditions requises pour le lieu d‘installation

18.
19.

20.
21.

22.

Utilisez I'appareil uniqguement sur une surface séche
et plane.

Veillez a toujours placer bien a plat le bol que vous
souhaitez congeler. L‘appareil ne peut pas fonction-
ner correctement si le bol est incliné ou rempli en
biais.

N‘utilisez pas I‘appareil a l'‘extérieur.

Ne rangez pas et n‘utilisez pas |‘appareil dans un
environnement humide ou trés chaud pour ne pas ris-
quer d’altérer sa durée de vie.

Le couvercle servant a la préparation contient des
aimants. Par conséquent, veillez a garder a distance
de I'appareil les cartes a bande magnétique (telles
que les cartes de crédit), les supports de stockage
magnétiques et autres objets sensibles. lIs pourrai-
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ent étre endommagés ou leur fonctionnement pour-
rait étre altéré.

Utilisation en toute sécurité

23.Veuillez lire attentivement toutes les instructions
avant d‘utiliser I‘appareil et ses accessoires.

24. Respectez scrupuleusement tous les avertissements
et toutes les consignes de sécurité.

25. Avant de mettre |‘appareil en marche, vérifiez que
toutes les pieces sont bien en place afin d‘assurer un
fonctionnement sir et optimal.

26. Avant la premiére utilisation, nettoyez soigheusement
toutes les pieces qui peuvent entrer en contact avec
les aliments.

27.Avant chaque utilisation, vérifiez que la lame n‘est
pas abimée. N'utilisez pas |‘appareil si la lame est
abimée.

28. Ne mettez pas vos mains, ni vos cheveux, ni vos
vétements, al‘intérieur du bol pendant son remplissage
ou son fonctionnement.

29. Veillez a ne toucher aucune piece mobile pendant le
fonctionnement.

30. Ne remplissez pas le bol au-dela du repére « MAX
FILL ».

31. N'utilisez pas 'appareil si son bol est vide.

32. Ne laissez pas |‘appareil sans surveillance pendant
son fonctionnement.

33. Ne mettez pas de liquides chauds dans le bol car cela
pourrait former une pression et des vapeurs chaudes
qui risqueraient de vous brdler.

34. Ne travaillez pas d’ingrédients secs sans liquide dans
le récipient.

35. Utilisez I'appareil uniquement si son couvercle de
préparation est bien en place.

36. Veillez a ne pas endommager le verrou de sécurité de
I"appareil.
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37.

38.

39.

40.

41

Avant d’utiliser I'appareil, vérifiez que le bol, le
couvercle de préparation et la lame sont correctement
en place et bien fixés.

Avant d’allumer I‘appareil, vérifiez qu’aucun ustensile
et aucun autre objet ne se trouve dans le bol car le
bol pourrait étre endommagé et il y a un risque de
blessure.

Ne travaillez pas de crémes glacées dures, ni de
glacons, ni de desserts glacés trés mousseux. Cet
appareil n’est pas adapté pour faire de la créeme
glacée dure.

Ne déplacez pas I'appareil en le tenant par la poignée
du bol.

.Vous ne pouvez utiliser I'appareil que si tous les

dangers et toutes les incertitudes cités ci-dessus sont
exclus.

N’ouvrez en aucun cas le boitier de I'appareil. Risque
d’électrocution.

Attention ! La lame est trés coupante - Risque de
blessure !

Ne mettez pas le bol dans I'appareil si les ingrédients
sont congelés en biais. L'appareil risquerait d’étre
abimé.

Le fabricant n’est nullement responsable en cas de montage non conforme, d‘utilisation irréguliére ou non

conforme ou suite a I'exécution de réparations par des tiers non autorisés.
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AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Attention ! La lame est trés coupante - Risque de
blessure !

1. Retirez tous les matériaux d‘emballage et les éventuelles protections de
transport. Mettez les matériaux d‘emballage hors de portée des enfants
- Risque d‘étouffement ! Jetez les matériaux d’emballage conformément
aux directives locales applicables. Nous vous recommandons de conserver
I‘emballage pour ranger |‘appareil en toute sécurité si vous ne I‘utilisez pas
pendant une longue période.

2. \Vérifiez que l'appareil n’est pas abimé. N'utilisez pas I'appareil s'il est
visiblement abimé et contactez notre service clients.

3. Choisissez une surface s(re et stable pour poser avec une prise de courant
aisément accessible et maintenez une distance minimale suffisante par
rapport aux cotés de l‘appareil.

4. Le bol qui est a lintérieur de l‘appareil comporte la lame. Déroulez
délicatement son film protecteur. Attention ! La lame est coupante - Risque
de blessure !

5. Avant utilisation, nettoyez le boitier avec un chiffon |égérement humide.
Rincez minutieusement les bols et tous les couvercles a |‘eau savonneuse,
puis séchez soigneusement toutes les piéces.

6. L'appareil est désormais prét a étre utilisé.

CONSEILS POUR BIEN UTILISER L‘APPAREIL

Cet appareil transforme les ingrédients congelés en desserts glacés crémeux.
Choix des ingrédients
® | es ingrédients qui conviennent sont les ingrédients mous tels que le
yaourt, la creme fraiche, le lait et/ou les fruits en purée (fruits relativement
gros coupés en morceaux au préalable). Ne mettez pas dans le bol des
ingrédients durs tels que des glacons, des noix, des biscuits entiers, des
fruits a noyau ou des fruits qui ne sont pas coupés en morceaux, car vous
risqueriez d’abimer |‘appareil et la lame.
m Pour préparer rapidement un dessert, vous pouvez aussi mettre de la creme
glacée toute préte dans le bol et faire une préparation avec |‘appareil.
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Préparation des ingrédients

m Mélangez soigneusement les ingrédients souhaités dans un saladier et
laissez reposer le mélange pendant quelques minutes avant de le verser
dans le bol et de le congeler.

m Cette étape permet de réduire les bulles d‘air et améliore la consistance
du mélange.

Remplissage et congélation

m Faites congeler les ingrédients dans le bol placé dans un congélateur
vertical, a une température comprise entre -20 °C et -23 °C.

m | e congélateur doit étre un congélateur vertical et non un congélateur coffre.
Les congélateurs verticaux garantissent en effet une congélation homogene
et horizontale. Dans les congélateurs coffres, le mélange risque de congeler
de facon irréguliére en raison de surfaces inégales ou des différences de
température, ce qui complique ensuite les étapes de préparation de la
creme glacée.

m Veillez a toujours placer les bols bien a plat dans le congélateur.

m Comment rectifier une congélation inégale du mélange

® Si le mélange est congelé de facon inégale, laissez le bol décongeler
brievement (10 minutes maximum) jusqu‘a ce que la surface soit Iégérement
ramollie. Lissez le mélange, puis congelez-le completement.

® Important : Si les ingrédients sont complétement décongelés ou liquides,
ils ne doivent pas étre recongelés.

Durée de congélation optimale

® Pour obtenir la meilleure consistance possible, les ingrédients doivent étre
congelés pendant au moins 24 heures.

m Une fois que le mélange est complétement congelé, I‘appareil peut donner
un résultat parfait.

m Pour préparer plusieurs desserts ou pour des préparations instantanées, il
est possible de congeler plusieurs bols simultanément. Vous pouvez acheter
d’autres bols avec couvercle aupres de notre service clients.

Conseils pour améliorer la consistance

® Si le mélange congelé est irrégulier ou si des grumeaux se forment pendant
la préparation, vous pouvez utiliser la fonction « RE-SPIN », c'est-a-dire le
processus de mélange, pour lisser de nouveau le mélange.
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m | e fait de laisser décongeler brievement et de lisser la surface peut
également aider a obtenir une consistance homogéne sans que le mélange
ne décongele complétement.

Conservation des restes

= S'i| reste du mélange dans le bol apres le travail de préparation, vous
pouvez le remettre au congélateur dans le bol muni du couvercle fraicheur,
a condition qu'il soit encore complétement congelé et que les conditions
d‘hygiéne soient réunies.

® | e mélange pourra étre réutilisé ultérieurement.

= Pour garantir une hygiéene alimentaire optimale, veillez a ce que les restes

EXPLICATION DES TOUCHES DE COMMANDE

1] -—\
EFTEF FETERF FETERF FETFRF FREFEr Sl
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-

ICE ICE

CREAM CREAM GELATO SORBET
FROZEM FROZEN

SLUSHI m YOGURT DRINK
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Chaque programme est intelligemment ajusté pour donner des résultats délicieux.
Les programmes varient en durée et en vitesse de rotation selon des réglages
optimums afin de fabriquer une consistance crémeuse adaptée a chaque type
de recette. Pendant le programme, la lame descend et traverse les ingrédients
congelés puis revient a sa position initiale sous le couvercle.
1. Affichage « INSTALL »
® | umiére clignotante : Le bol ou le couvercle ne sont pas bien en place.
m Replacez correctement le bol, le couvercle ou la lame.
m | umiére permanente : Le bol ou le couvercle ne sont pas correctement
installés.
2. Affichage de progression
® |ndique la progression du programme choisi.
® | orsque le programme est terminé, tous les segments clignotent cing fois.
3. Affichage « ENJOY »
® Lumiere clignotante : Le programme choisi est terminé — Votre dessert est
prét !
4. Touche « FULL »
Cette touche vous permet de choisir quelle partie des ingrédients vous souhaitez
travailler :
= TOP : Ne travaille qu'une demi-tasse des ingrédients indiqués ci-dessus.
m FULL : Travaille la totalité ou une demi-tasse des ingrédients indiqués
ci-dessous.
5. Affichage « PROGRAMM »
= Lumiere clignotante : Le programme « RE-SPIN » est sélectionné.
= Modifiez le choix de la touche « FUNCTION ».
m Démarrez le programme « RE-SPIN » a I'aide de la touche « POWER (ON/
OFF) ».
6. Touche « FUNCTION »
m Permet de sélectionner le programme souhaité. Le programme sélectionné
s‘allume.
7. Touche « CLEAN »
= Permet de nettoyer la lame, I‘arbre d‘entrainement, le bol et le couvercle.
= Versez un peu d’eau dans le bol et démarrez le programme de nettoyage.
8. Touche « +MIX-IN »
= A |‘aide d‘une cuillére, formez un petit puits au centre du mélange.
m Ajoutez les ingrédients que vous souhaitez.
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m Utilisez cette touche apres le travail de préparation de votre dessert pour
incorporer des ingrédients tels que des pépites de chocolat, des noix ou
des sucreries.

® Puis démarrez la fonction « +MIX-IN » pour mélanger les ingrédients de
facon homogéne.

® N‘ajoutez pas de liquides ni de créme car cela risquerait de rendre le
dessert aqueux.

9. Touche « RE-SPIN »

m Utilisez cette fonction si le dessert semble friable a la fin du programme.
Cela peut se produire si le dessert était trés fortement congelé.

m Ne pas utiliser cette fonction si des ingrédients assez gros, tels que des
noix, ont été ajoutés, ni pour utiliser des restes.

10. Touche « POWER (START/STOP) »

= Allumer : En appuyant brievement la touche.

= Eteindre : En appuyant sur la touche pendant 3 secondes environ.

m Start/Stop d'un programme préréglé : En appuyant une fois.

PROGRAMMES
Pour une créme glacée onctueuse et aérée a base de lait, avec
Ice Cream une teneur en matiéres grasses relativement importante. Idéal
pour les glaces classiques telles que la vanille ou le chocolat.
Light Ice Pour les crémes glacées classiques avec des substituts de
sucre, les crémes glacées allégees et pour préparer des recettes
Cream A Ao
cétogenes.
Permet d‘obtenir une %Iace plus dense et plus onctueuse, avec
Gelato un golt plus intense et une teneur en matiéres grasses plus
faible. Idéal pour les glaces italiennes telles que la pistache ou
la noisette.
Sorbet Glace de type sorbet a forte teneur en liquide et en sucre
Slushi Pour une consistance semblable a un granité
Smoothie Glace a base de fruits ou de Iégumes frais, enrichie en lait, en
Bowl boissons végétales ou en jus de fruits.
Frozen Glace a base de yaourt entier sucré. Ne convient pas pour les
Yoghurt yaourts sans sucre ou sans matieres grasses
Frozen Drink | Pour préparer des boissons épaisses
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UTILISATION

Attention : Le couteau est coupant ! Soyez
ﬂ particulierement prudent lors de I'assemblage et du
nettoyage afin d‘éviter toute blessure.
Cet appareil n’est pas un mixeur ! Ne mettez jamais de
glacons ni d‘autres ingrédients durs dans le bol.
Remarque concernant le niveau sonore : Pendant son
fonctionnement, I‘appareil est bruyant, notamment
lorsqu’il broie ou mélange des ingrédients. Ce niveau
sonore est normal et ne constitue nullement un
dysfonctionnement.

1. Brancher I‘appareil
Branchez le cable d‘alimentation sur une prise de courant et appuyez sur la
touche « POWER » pour allumer I‘appareil.

2. Mettre la lame
Mettez la lame par le bas dans le couvercle de préparation du bol (Fig. A).
Assurez-vous que la lame avec |'axe d‘entralnement passe par I‘ouverture
centrale du couvercle et que la lame est correctement fixée (Fig. B). Un
aimant a l'intérieur du couvercle de préparation maintient la lame en
position.

3. Remarque :
Avant de démarrer |‘appareil, la lame doit étre correctement montée sur le
couvercle. Si elle est mal fixée, I'appareil risque d’étre abimé. Si la lame
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se détache pendant le fonctionnement, arrétez
— immédiatement ‘appareil ou débranchez-le.
—L L 4. Mettre le couvercle du bol
&___:--——l—-a Sortez le bol contenant le mélange congelé du
R congélateur. Retirez le couvercle de congélation
du bol. Mettez le couvercle de préparation avec
la lame en place sur le bol. Veillez a ce que le
repere portant la lettre « | » soit d’abord a gauche
== = de la poignée du bol. Tournez ensuite le couvercle
dans le sens contraire des aiguilles d'une montre
jusqu‘a ce que le repére soit au-dessus de la poignée et que le symbole
de verrouillage fermé soit tourné vers la poignée (Fig. C). Le couvercle est
maintenant correctement verrouillé. Remarque : Il est normal qu’il faille
forcer légerement pour mettre en place le couvercle de préparation. C'est la
garantie d'un bon verrouillage et d'une bonne étanchéité.

5. Mettre le bol
Mettez le bol avec son couvercle de préparation sur la base de I'appareil,
en veillant a ce que la poignée du bol soit tournée vers I'avant et a I'opposé
de l'appareil (Fig. D). Poussez la poignée vers l'arriére jusqu’a ce que
le bol s’enclenche. Un clic indique que le bol est correctement mis en

place. L'affichage « INSTALL » s’allume lorsque I'appareil est correctement
assemblé. Si I'affichage « INSTALL » clignote, vérifiez que le bol, le
couvercle et la lame sont correctement en place. Si I'affichage « INSTALL »
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continue de clignoter, retirez le bol, vérifiez le couvercle et la lame, puis
remontez le tout correctement.
6. Choix de la fonction
Appuyez sur la touche « FONCTION » pour sélectionner le programme
souhaité. Le programme en question s‘affiche a I‘écran. Sélectionnez si
nécessaire les touches « Top/Full » pour choisir si le contenu du bol doit étre
travaillé a moitié ou entiérement.
7. Allumer
Appuyez sur la touche « Power » pour démarrer le travail des ingrédients.
Appuyez une nouvelle fois sur la touche pour interrompre le programme.
L'affichage clignote lorsque la glace est préte. Dés que vous appuyez sur la
touche, « INSTALL » clignote de nouveau.
8. Remarque :
Aprés le démarrage, le mélange congelé est finement broyé et transformé en
un délicieux dessert. Pendant le fonctionnement, un bruit de moteur haute
fréquence est normal.
Une fois la préparation terminée, vous pouvez ajouter des ingrédients tels
que des pépites de chocolat, des noix ou des sucreries a I‘aide de la touche
« +MIX-IN».
Remarque importante : Si le dessert est friable une
fois le programme terminé, appuyez sur la touche
« RE-SPIN » pour le mélanger de nouveau. Cela
peut se produire lorsque le dessert est trés froid.
9. Retirer le bol
Appuyez sur la touche de déverrouillage du bol et
tirez la poignée du bol vers I‘avant pour la détacher
de I‘appareil (Fig. E).
Retirez le couvercle de préparation et la lame.
Tournez le couvercle de préparation dans le sens
des aiguilles d’une montre pour le déverrouiller.
Attention : Le bol ne peut étre retiré que si I‘arbre d‘entrainement avec la
lame est complétement revenu a sa position initiale. Si un programme est
interrompu prématurément, I‘unité d‘entrailnement reste en position basse.
Dans ce cas, redémarrez brigvement le programme ou sélectionnez la fonction
« Clean » afin que l‘unité d‘entrailnement revienne automatiquement a sa
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position initiale. Le bol peut alors étre retiré. Retirez ensuite le couvercle de
préparation et la lame (Fig. F).

10. Remarque :
La lame est coupante. Soyez particuliérement prudent lors de I'assemblage et
du nettoyage.

11. Eteindre I'appareil

Vérifiezque le programme est complétement terminé et que I‘arbre de transmission
est revenu a sa position initiale. Débranchez ensuite le cable d‘alimentation pour
éteindre completement |‘appareil.

Attention : le récipient ne peut étre retiré que lorsque I‘arbre d‘entrainement
avec le couteau est complétement revenu a sa position initiale. Si un programme
est interrompu prématurément, l‘unité d‘entrainement reste en position
basse. Dans ce cas, redémarrez brievement le programme ou sélectionnez
la fonction Clean afin que I‘unité d‘entrainement revienne automatiquement
a sa position initiale. Ce n‘est qu‘alors que le récipient peut étre retiré.
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Veillez a toujours éteindre I‘appareil avant de le
nettoyer et a débrancher la prise de I'appareil de la
prise de courant.

La lame est coupante ; soyez prudent pour le
nettoyage — Risque de blessure !

Eteignez I'appareil avant de procéder au nettoyage et débranchez la prise
de 'appareil.

Ne plongez pas I'appareil dans I'’eau pour le nettoyer.

N’utilisez jamais d’objets pointus ou coupants pour le nettoyage car ceux-ci
pourraient abimer des pieces ou compromettre la sécurité de I'appareil.

La lame est trés coupante — Soyez prudent pour la manipuler !

Nettoyez I'appareil et ses accessoires aussitot aprés utilisation. Rincez-les a
I’eau claire et séchez-les immédiatement.

Nous vous recommandons de frictionner de temps a autre la lame avec un
peu d’huile végétale.

Fonction « Clean »

7.

10.
11.

12.

Si le bol, la lame ou I'arbre d’entrainement sont difficiles a nettoyer, mettez
un peu d’eau dans le bol et exécutez la fonction « CLEAN » plusieurs fois.
Si nécessaire, vous pouvez aussi utiliser la fonction « CLEAN »

pour nettoyer facilement I'arbre d’entrailnement et la lame. Cette fonction
est également possible sans le couvercle. Appuyez sur la touche « CLEAN »
pour abaisser I'arbre d’entrainement. Apres environ 120 secondes, I'arbre
revient automatiquement a sa position initiale si aucune autre action n‘est
exécutée. Appuyez sur les touches « CLEAN » ou « Power » pour annuler la
fonction.

Remarque :

Le couvercle et la lame sont lavables dans le lave-vaisselle, dans le panier
supérieur, moyennant un programme délicat. Faites attention a la lame
coupante et placez-la avec prudence dans le panier.

Etant donné que le couvercle de préparation comporte des aimants, la haute
température du lave-vaisselle peut altérer leur force magnétique. De ce fait,
nous recommandons, dans la mesure du possible, de laver a la main ce
couvercle.
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13. Le joint d’étanchéité du couvercle de préparation se retire facilement pour
le nettoyage. Retirez le joint d’étanchéité a I‘aide d‘un objet non pointu, par
exemple le manche d‘une cuillére a café. Nettoyez le couvercle et le joint,
laissez I'ensemble bien sécher, puis remettez soigneusement le joint en
place. N'utilisez pas le bol si le joint n’est pas correctement en place.

14. Rangez I'appareil dans un endroit sec, propre et a I'abri de la poussiere,
idéalement dans son emballage d’origine.

15. Si I'appareil n'a pas été utilisé pendant une longue période :

16. Avant la premiére utilisation de I'appareil, suite a un stockage prolongé,
effectuez un bref test de fonctionnement pour vérifier le bon fonctionnement
de la lame et de I'arbre d’entrainement.

REGLER LES PROBLEMES

L‘appareil bouge pendant son fonctionnement.

m | ‘appareil bouge pendant son fonctionnement.

Aprés la préparation, le dessert glacé est liquide et non solide.

= Si le mélange est encore mou aprés le travail de préparation, remettez le
bol dans le congélateur pendant plusieurs heures ou jusqu‘a obtention de
la consistance souhaitée.

® Pour un résultat optimal : Congelez les ingrédients pendant au moins
24 heures et travaillez-les aussitdt aprés les avoir sortis du congélateur.

= Sile mélange n‘est toujours pas solide aprés le travail de préparation, baissez
la température de congélation. L‘appareil est concu pour transformer des
ingrédients entre -12 °C et -20 °C.

m Vérifiez la recette : Une trop forte teneur en matiéres grasses ou sucre peut
avoir une incidence sur la consistance. Utilisez les recettes fournies comme
référence.

Le dessert est friable ou poudreux aprées la préparation.

® Dans le cas d’un congélateur tres froid, la base peut devenir friable. Aprés
le programme « One-Touch », utilisez le programme « RE-SPIN » pour
obtenir une consistance plus onctueuse.

m Vérifiez la recette : Une teneur trop faible en matiéres grasses ou sucre
peut avoir une incidence sur la texture. Utilisez les recettes fournies a titre
de référence.
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L‘écran ne s‘allume pas.

m Vérifiez que |‘appareil est branché sur une prise de courant qui fonctionne
avant de mettre le bol.

m \érifiez que |‘appareil est entierement assemblé. Si le bol n‘est pas
correctement en place, le voyant « INSTALL » clignote.

® || n‘est pas possible de passer directement d‘un programme a un autre. Entre
deux programmes, retirer le bol, vérifier le résultat, mettre correctement la
lame, puis replacer le bol.

Laffichage « INSTALL » clignote.

® | e bol n‘est pas correctement en place. Vérifiez que la lame, le couvercle
de préparation et le bol sont correctement en place. Une fois correctement
installé, le voyant « INSTALL » reste allumé.

Le dernier segment de I‘affichage PROGRESS clignote.

® | e moteur est en surcharge et doit étre réinitialisé. Débranchez la prise
de l‘appareil, retirez le bol et laissez I'appareil refroidir pendant environ
25 minutes.

m Retirez le couvercle de préparation et la lame. Vérifiez qu‘aucun ingrédient
ne bloque la lame.

m \érifiez le montage de la lame.

m | es ingrédients sont peut-étre trop denses ou trop fermes. Utilisez les
ingrédients contenant du sucre ou des matiéres grasses conformément aux
indications figurant dans les recettes.

m | e congélateur est peut-étre trop froid : L'appareil fonctionne de maniére
optimale entre -12 °C et -20 °C. Modifiez le réglage du congélateur, placez
le bol vers l'avant ou laissez-le décongeler briévement a température
ambiante.

® Ne travaillez pas de glace solide, ni de glagons, ni d‘ingrédients durs et
friables.

Les deux segments du milieu de I‘affichage PROGRESS clignotent.

® |nterrompre le processus. L'arbre d‘entrailnement revient a sa position
initiale. Retirez le bol, vérifiez le couvercle et la lame, puis redémarrez le
programme.

Les trois derniers segments de I‘affichage PROGRESS clignotent.

® | e processus ne peut étre terminé ou la durée maximale de fonctionnement
a été dépassée. L‘arbre d‘entrainement revient a sa position initiale. Retirez
le bol, vérifiez le couvercle et la lame, puis redémarrez le programme.
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m \érifiez la lame, la consistance des ingrédients (sucre/matiéres grasses),

les conditions de congélation et n‘utilisez pas de blocs de glace.
Les ingrédients ont été congelés en hiais.

» N'utilisez pas le bol qui a été congelé en biais ou de fagcon non homogene.

m | jssez lasurface de la creme glacée avant de la recongeler. Si le bol acongelé
de facon irréguliere, laissez-le décongeler Iégérement au réfrigérateur puis
remuez bien. Lors de la recongélation, veillez a ce que le bol soit bien a
plat dans le congélateur.

Impossible de retirer le bol de I‘appareil aprés le travail de préparation.

m Attendez environ 2 minutes, puis réessayez de retirer le bol. Maintenez la
touche de déverrouillage enfoncée et tirez la poignée vers |‘arriére ; forcez
un peu si nécessaire.

m Assurez-vous que le creux de la lame est sec avant de procéder a la
préparation.

m | e nettoyage et le séchage réguliers de la lame, du bol et de l‘arbre
d‘entrailnement permettent d‘éviter le blocage.

Le bol est rayé.

m || est habituel que de légéres rayures apparaissent dans le cadre d'une
utilisation normale.

m Pour éviter les rayures, travaillez au préalable les ingrédients dans un
saladier et veillez & ne pas utiliser d‘ustensiles métalliques pointus ou
coupants dans le bol. Nettoyez avec un chiffon doux non abrasif.
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CONDITIONS DE GARANTIE

Nous appliquons une garantie de 24 mois sur cet appareil de la marque UNOLD - 12 mois en cas d'usage
professionnel - a compter de la date d’achat pour les dommages dus a un défaut de fabrication, si la preuve
en est apportée et si I'appareil a été utilisé correctement. Pendant la période de garantie, nous apportons
gratuitement une solution aux défauts de matériaux et de fabrication par réparation ou remplacement. Notre
garantie s'applique exclusivement aux appareils vendus en Allemagne et en Autriche. Pour les autres pays,
veuillez contacter I'importateur concerné. Vous devez envoyer a notre service clients les appareils pour lesquels
vous sollicitez une garantie pour défaut, apres les avoir correctement emballés, en joignant une copie du
justificatif d’achat imprimé, qui doit indiquer lisiblement la date d’achat, ainsi qu'un descriptif du ou des
défauts. Vous pouvez imprimer un bon de retour sur notre site Internet https://unold.de/pages/ruckversanden
(uniquement pour les envois depuis I’Allemagne et I'Autriche). Sont exclus de |a garantie les dommages causés
par I'usure, une mauvaise manipulation et le non-respect des instructions d’entretien et de maintenance. Le
droit a la garantie s’annule si des réparations ou des interventions sont effectuées sur I'appareil par un tiers.
Cette garantie du fabricant ne limite pas vos droits Iégaux ni vos droits vis-a-vis du vendeur ou du distributeur
dans le cadre du contrat d’achat conformément aux dispositions du Code civil allemand (BGB). Vos droits
|égaux en tant que consommateur restent inchangés, notamment vos droits a la garantie légale de conformité
et contre les vices cachés conformément aux articles 437 et suivants du Code de la consommation allemand
(BGB).

UNOLD AG, Mannheimer StraBe 4, D-68766 Hockenheim

TRAITEMENT DES DECHETS / PROTECTION DE LENVIRONNEMENT

Nos appareils sont produits selon un standard élevé de qualité pour une longue durée

d’utilisation. Un entretien régulier et des réparations compétentes par notre service apres-vente

prolongent cette durée d’utilisation. Si néanmoins I'appareil est endommagé et ne peut plus étre

réparé, veuillez suivre les instructions suivantes. Ne jamais disposer ce produit avec les dégats

de ménage. Il existe une obligation légale d'éliminer les déchets d’équipements électriques et |  EINEEE
électroniques (DEEE) ainsi que les piles et les accumulateurs séparément des déchets ménagers.

Vous reconnaissez ces appareils usagés grace au symbole de la poubelle barrée (symbole DEEE)

ci-contre. Apportez ce produit a une station de collection pour récupération de produits électriques

et électroniques. Par la collection séparée vous aidez a protéger les ressources naturelles et

prenez soin, que le produit est démonté sans risque pour la santé et I'environnement.
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GEBRUIKSAANWUIIZING MODEL 48805

TECHNISCHE GEGEVENS

Vermogen: 800 W, 220-240 V~, 50/60 Hz C € ﬂ

Kominhoud: 500 ml

Materiaal: Plastic, roestvrijstalen mes
Afmetingen: ca. 15,7x33x37cm (bxhxd)
Voedingskabel: ca. 94 cm

Gewicht: ca. 5,2 kg
Volume: ca. 72 dB(A)
Uitvoering: 8 programma’s, ondermengfunctie om extra’'s zoals

chocoladestukjes erdoor te roeren, bedieningselement met
touchscreen, de kom en het mes zijn vaatwasmachinebestendig

Accessoires: 3 kommen met vershouddeksels, 1 bewerkingsdeksel, 1 mes,
gebruiksaanwijzing, receptenboekje

Wijzigingen en vergissingen in uitvoeringskenmerken, techniek, kleuren en design voorbehouden

VERKLARING VAN DE SYMBOLEN

Dit symbool wijst op eventuele gevaren die letsel
tot gevolg kunnen hebben of tot schade aan het
apparaat leiden.

VOOR UW VEILIGHEID

Lees de volgende aanwijzingen door en bewaar deze goed!

Personen in het huishouden

1. Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen vanaf
8 jaar en personen met beperkte fysieke, zintuiglijke
of mentale capaciteiten of een gebrek aan ervaring
en kennis, als zij onder toezicht staan of instructie
hebben gekregen over het veilige gebruik van het
apparaat en de mogelijke gevaren begrijpen.

2. Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.
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3.

Reiniging en onderhoud mogen niet worden uitgevoerd
door kinderen, tenzij deze 8 jaar of ouder zijn en er
iemand toezicht op hen houdt.

Hou het apparaat en het netsnoer buiten het bereik
van kinderen jonger dan 8 jaar.

Het apparaat is uitsluitend bestemd voor huishoudelijk
gebruik of voor soortgelijke doeleinden, bijv.

m  theekeukens in bedrijven, kantoren of overige

werklocaties,

m agrarische bedrijven,
m  voor gebruik door gasten in hotels, motels of andere

accommodatiebedrijven,

® |n particuliere pensions of vakantiehuizen.

Elektrische veiligheid

6.

10.
11.
12.

13.
14.

Dit apparaat bevat elektrische aansluitingen en
bewegende onderdelen die gevaar kunnen opleveren
voor de gebruiker.

Gebruik het apparaat niet als het netsnoer of de
stekker beschadigd is.

Sluit het apparaat uitsluitend aan op wisselstroom
met een spanning die overeenkomt met de gegevens
op het typeplaatje.

Dit apparaat mag niet worden bediend met een externe
schakelklok of een afstandsbediening.

Dompel het apparaat nooit onder in water en vermijd
elk contact van de voedingskabel met vloeistoffen.
Laatdevoedingskabel nietovertafel-ofwerkbladranden
hangen.

Trek altijd de stekker uit het stopcontact als het
apparaat onbeheerd is of voordat u het in elkaar zet,
uit elkaar haalt of schoonmaakt.

Raak het apparaat, de stekker of het netsnoer nooit
aan met natte handen.

Trek de voedingskabel altijd uitsluitend aan de stekker
uit het stopcontact, nooit aan de voedingskabel zelf.
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15. Gebruik alleen de meegeleverde accessoires of door
ons aanbevolen reserveonderdelen.

16. Controleer hetapparaat, de stekker en de voedingskabel
regelmatig op slijtage of beschadigingen. Bij
beschadiging van de voedingskabel of van andere
onderdelen stuurt u het apparaat of de sokkel voor
controle en reparatie naar onze klantenservice.
Ondeskundige reparaties kunnen ernstige gevaren
voor de gebruiker veroorzaken en hebben uitsluiting
van de garantie tot gevolg.

17. Alsdeaansluitkabel van ditapparaat wordt beschadigd,
moet deze, om risico te voorkomen, door de fabrikant
of de klantenservice van de fabrikant of door iemand
met dezelfde competentie worden vervangen.

Vereisten voor de installatielocatie

18. Gebruik het apparaat alleen op een droge en vlakke
ondergrond.

19. Plaats de kom altijd op een vlakke ondergrond in de
vriezer. Het apparaat kan niet correct werken als de
kom schuin staat of onder een hoek wordt gevuld.

20. Gebruik het apparaat niet buitenshuis.

21. Bewaar of gebruik het apparaat niet in een vochtige
of heel warme omgeving, omdat dit de levensduur van
het apparaat kan beinvloeden.

22. Het bewerkingsdeksel bevat magneten. Hou daarom
kaarten met magneetstrips (zoals bankpassen en
creditcards), magnetische opslagmedia en andere
gevoelige voorwerpen uit de buurt van het apparaat.
Deze kunnen beschadigd zijn of slecht functioneren.

Veilige bediening

23. Veilige bediening

24. Lees alle instructies zorgvuldig door voordat je het
apparaat en de accessoires gebruikt.

25. Neem alle waarschuwingen en veiligheidsinstructies
in acht en volg ze nauwkeurig op.
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20.
27.

28.

29.
30.
31.
32.
33.

34.

35.
36.
37.
38.

39.

40.

Controleer vo6r ingebruikname of alle onderdelen
aanwezig zijn voor een veilige en correcte werking.
Reinig alle onderdelen die in contact kunnen komen
met voedsel grondig voorafgaand aan het eerste
gebruik.

Controleer voér elk gebruik of het mes onbeschadigd
Is. Gebruik het apparaat niet als het mes beschadigd
IS.

Steek je handen, haar of kleding niet in de container
tijdens het vullen of gebruik.

Raak tijdens het gebruik geen bewegende onderdelen
aan.

Vul de kom niet boven de markering ,,MAX FILL".
Gebruik het apparaat niet met een lege kom.

Laat het apparaat tijdens gebruik niet onbeheerd
achter.

Giet geen hete vloeistoffen in de kom, omdat er dan
druk kan ontstaan en hete dampen kunnen ontsnappen
die brandwonden kunnen veroorzaken.

Bewerk geen droge ingrediénten als er geen vloeistof
in de kom zit.

Gebruik het apparaat alleen met het bewerkingsdeksel
op zijn plaats.

Beschadig de veiligheidsvergrendeling van het
apparaat niet.

Zorg ervoor dat de kom, het bewerkingsdeksel en
het mes correct geplaatst en stevig gemonteerd zijn
voordat je het apparaat gebruikt.

Zorg ervoor dat er zich geen bestek of andere
voorwerpen in de kom bevinden voordat je het apparaat
inschakelt - anders kan de kom beschadigd raken en
bestaat er kans op letsel.

Gebruik geen harde ijssoorten, ijsblokjes of losse
diepvriesdesserts. Dit apparaat is niet geschikt voor
het bewerken van hard ijs.
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41.Verplaats het apparaat niet aan het handvat van de
kom.

42.Gebruik het apparaat alleen als geen van de
bovenstaande gevaren of onzekerheden bestaan.

Open nooit de behuizing van het apparaat. Er bestaat m
kans op een elektrische schok.

Let op - de snijkanten van het mes zijn erg scherp,

kans op letsel!

Gebruik de kom niet in het apparaat als de ingrediénten
schuin bevroren zijn. Dit kan leiden tot schade aan het
apparaat.

De fahrikant aanvaardt geen aansprakelijkheid hij foutieve montage, bij ondeskundig of foutief gebruik of

als reparaties door niet geautoriseerde personen worden uitgevoerd.

VOORAFGAAND AAN HET EERSTE GEBRUIK

Let op - de snijkanten van het 